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El Informe N°541-2024-UGSP-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 26 de Noviembre del 2024 de la Unidad de Gestion de Salud
Piblica sobre Plan de Trabajo “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A
RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES, Informe N° 00079-2024-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 07 de Enero del 2025 de la
b Gerencia de Desarrollo Social y Participacion Vecinal, Informe N° 16-2025-GDES/MPT de fecha 17 de Enero del 2025 de
g Gerencia de Desarrollo Economico Social, Informe N°007-2025-GBA-OPYPI-OGPPYMI/MPT de fecha 30 de enero del 2025
la'Eco. Gloria Bayona Aedo remite el informe a la Oficina General de Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion Institucional,
s omaTAN . Qefnoréndum N°275-2025-OGPPyMI/MPT de fecha 31 de enero del 2025 de la Oficina General de Planeamiento, Presupuesto
RIDS MORALES odernizacion Institucional, Informe N°275-2025-UGSP-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 04 de febrero del 2025 del Inspector
@Mimrio, Informe N°043-2015-UGSP-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 05 de febrero del 2025, la Unidad de Gestion de Salud
- Publica remite el reajuste presupuestal, Informe N°327-2025-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 06 de febrero del 2025 de la Sub
Gerencia de Desarrollo Social y Participacion Vecinal, Memorandum N°456-2025-OGPPyMI/MPT de fecha 07 de febrero del
2025, la Oficina General de Planeamiento, Presupuesto y Modemizacion Institucional, Informe N° 243-2025-ENTM-OT-
72 OGAYF/MPT, de fecha 13 de febrero del 2025 de la Oficina de Tesoreria, Informe N° 153-2025-OGAJ/MPT de fecha 24 de febrero
o
m

del 2025, emitido por la Jefe de la Oficina General de Asesoria Juridica; y

misma que radica en la facultad de ejercer actos de gobierno, administrativos y de administracion, con sujecion al ordenamiento
juridico; concordante con los articulos | 'y Il del Titulo Preliminar de la Ley Organica de Municipalidades N° 27972.

\ Que, el numeral 22 del articulo 2 y articulo 67 de la Constitucion Politica del Perd, establecen que es deber del Estado garantizar
/| el derecho de toda persona a gozar de un ambiente equilibrado y adecuado para el dptimo desarrollo de su vida, siendo ello, se
determina la Politica Nacional del Ambiente, promoviendo el uso sostenible de los recursos naturales.

Que, conforme al inciso 6 del Articulo 20 de la Ley N° 27972 - Ley Organica de Municipalidades, establece que una de las
atribuciones del Alcalde es: “Dictar decretos y resoluciones de alcaldia, con sujecién a las leyes y ordenanzas”, concordante con
el Articulo 43, el cual dispone: “Las resoluciones de alcaldia aprueban y resuelven los asuntos de caracter administrativo”.

“"regulan las actividades y funcionamiento del Sector Publico; asi corno a las normas técnicas referidas a los servicios y bienes
publicos, y a los cisternas administrativos del Estado que por su naturaleza son de observancia y cumplimiento obligatorio.

Que, el numeral 3.1 del articulo 73° de la Ley Organica de Municipalidades, Ley N° 27972, el cual establece que los gobiernos

locales son competentes para formular, aprobar, ejecutar y monitorear los planes y politicas locales en materia ambiental, en
\concordancia con las politicas, normas y planes regionales, sectoriales y nacionales.

en materia de salubridad y salud.

S RROV,
AU

¢ 3 %, Que, asimismo conforme a lo indicado en el subnumeral 3.2 del numeral 3 del articulo 80 de la citada Ley Organica, los gobiernos
(Rt ) ({ocales tienen funciones especificas exclusivas en materia de Salubridad y Salud, tales como regular y controlar el aseo, higiene
y salubridad en los establecimientos comerciales e industriales.

2 :
imfﬁfso M,jQue, mediante la Resolucion Ministerial N°© 822-2018-MINSA se aprob6 la NTS N° 142 MINSA/2018/DIGESA, "Norma Sanitaria
=——-=" para Restaurantes y Servicios Afines", Cuyo numeral 6.9.2, rectificado por la Resolucion Ministerial N° 166-2021-MINSA,
1
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establece que es competencia de la Autoridad Sanitaria Municipal realizar la certificacion sanitaria en Principios Generales de
Higiene.

ue, la actual normativa, Norma Sanitaria para el Funcionamiento de Restaurantes y Servicios a fines R.M. 822-2018/MINSA de
4( ha 07.09.2018, se establece la certificacion en PGH para restaurantes y servicios afines, para lo cual los establecimientos
en cumplir con los requisitos establecidos en la normativa antes mencionada, analisis microbiologicos de alimentos y/o bebidas
88 cuales deberan realizarse en un laboratorio en coordinacion con el area de Inspeccion Sanitaria de nuestra municipalidad. La
ificacion tendra un plazo de vigencia de un afio siempre que a la vigilancia sanitaria mantenga las mismas condiciones por
cuales fue otorgada, en dicha Vigilancia se tomara en cuenta el cumplimiento en lo referido a la NTS N° 142-
INSA/2018/DIGESA aprobada por R.M 822-2018/MINSA, asi también se realizaran las capacitaciones correspondientes para
su cumplimiento y seran evaluadas. Para poder participar en la certificacion, se debe llenar y firmar el acta de compromiso el cual
indicara los puntos a tratar para la certificacion.

AG. JONATAN J.
JMORALES
EMUNICIPAL

Social y Participacion Vecinal, remite el Plan de Trabajo: “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GEI\iERALES DE HIGIENE (PGH)
DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES", para evaluacion del mencionado plan.

%2\, Que, segun el Informe N° 16-2025-GDES/MPT, de fecha 17 de enero del 2025, la Gerente de Desarrollo Economico Social remite
- ) \\al Gerente Municipal, el Plan de Trabajo “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A
RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES’, a fin de que sea evaluado y aprobado.

‘-:/ Que, mediante el Informe N°007-2025-GBA-OPYPI-OGPPYMI/MPT de fecha 30 de enero del 2025, la Eco. Gloria Bayona Aedo
2 Especialista de la Oficina de Planeamiento y Organizacion Institucional, concluye que corresponde una nueva actividad operativa
de posible incorporacion en el POI 2025, caracter permanente, cuya ejecucion depende de la asignacion presupuestaria, que
‘ determina la prosecucion y aprobacion del presente plan de trabajo.

_ De conformidad al Informe N°043-2025-UGSP-SGDSyPV-GDES/MPT de fecha 05 de febrero del 2025, la Unidad de

\Gestion de Salud Publica elabora el reajuste presupuestal del plan de trabajo: “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES’, a fin de que sea derivado
4 la Oficina General de Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion Institucional, para su evaluacion.

Desarrollo Social y Participacion Vecinal remite el reajuste con la finalidad del reajuste optimizando recurso y
reestructurando algunos costos operativos.

Que, mediante el Informe N° 243-2025-ENTM-OT-OGAYF/MPT, de fecha 13 de febrero del 2025, la Oficina de
Tesoreria, respecto al Plan de Trabajo “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH)
DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES’, sefiala que la actividad operativa certificacion en principios
generales de higiene en restaurantes y servicios afines, se encuentra incluido en el Plan Operativo Institucional 2025,
aprobado con Resolucion de Alcaldia N° 260-2023 en dicho sentido, concluye que es procedente aprobar el Plan de
Trabajo mencionado, por lo que recomienda continuar con el tramite para su aprobacion a través de acto resolutivo,
por lo que emite la disponibilidad presupuestal correspondiente, por un monto de S/. 156,861.00.
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4 otorga disponibilidad financiera respecto del PLAN DE TRABAJO “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES”, cuyo presupuesto asciende a S/ 156,861.00 soles.

Que, segin Memorandum N° 456-2025-OGPPyMI/MPT de fecha 07 de febrero del 2025, respecto del PLAN DE TRABAJO
“CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES”,
o presupuesto asciende a S/ 156,861.00 soles. La Oficina General de Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion
itucional, manifiesta que, dentro de sus atribuciones que le competen, en materia estrictamente presupuestal, procedio con
@‘I uar el presupuesto programado para el presente afio fiscal, determinando que es posible atender el presente plan, mediante
slunnatan o Afodificaciones presupuestales en el nivel funcional programatico, por priorizacion de metas. En ese sentido, en concordancia con
\@T?ﬁﬁﬁfﬁ?m rticulo 12 de la Directiva N° 001-2024-EF/50.01 “Directiva para la Ejecucion Presupuestal aprobado con Resolucion Directoral

___// °® 0009-2024-EF/50.01 y modificacion Resolucién Directoral N° 00001-2025-EF/50.01, se emite opinion favorable de
disponibilidad presupuestal, segun la siguiente Cadena Funcional Programatica y Fuente de Financiamiento:

CADENA PROGRAMATICA | :9002.3999999.5000500.20.044.0096

FTEFTO : 02 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
RUBRO : 09 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.3 BIENES Y SERVICIOS

SUB TOTAL : 5. 140,961.00

FTE FTO : 02 — RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
RUBRO : 09 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.6 ADQUISICIONES DE ACTIVOS NO FINANCIEROS
SUB TOTAL : S/.15,900.00

CADENA PROGRAMATICA | :9002.3999999.5000500.20.044.0096

FTEFTO : 02 RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.3 BIENES Y SERVICIOS

SUB TOTAL : S/.140,961.00

GENERICA DE GASTO : 2.6 ADQUISICION DE ACTIVOS NO FINANCIEROS
SUB TOTAL : §/15,900.00

MONTO TOTAL : S1. 156,861.00

Que, luego de la revision de todo lo actuado, se advierte que el Inspector Sanitario, la Unidad de Salud Publica en coordinacién
~xcon la Sub Gerencia de Sub Gerencia de Desarrollo Social y Participacion Vecinal y la Gerencia de Desarrollo Econémico Social,
Fienen solicitando la aprobacion del Plan de Trabajo “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH)
% RIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES”, cuyo presupuesto asciende al monto total de S/. 156,861.00 (Ciento
Q incuenta y Seis Mil Ochocientos Sesenta y Un con 00/100 soles).

~— Que, mediante la R.A. N° 315-2023 de fecha 07.06.2023 la cual aprueba, el Plan Estratégico Institucional 2019-2026, ampliado
de la Municipalidad Provincial de Tacna, donde establece el cumplimiento de las actividades y de acuerdo al plan de trabajo de

PROGRAMAS DE SALUD PREVENTVA PROMOCIONAL Y ASISTENCIAL A FAVOR DE LA POBACION PROVINCIAL y
AEL.08.02: PROGRAMA DE CONTROL DE CALIDAD FOCALIZADA A LOS ESTABLECIMIENTOS DE ATENCION PUBLICA
~~=*" EN SALUD DE LA POBLACION, con la finalidad de su pronta aprobacion.

o ¥9%me . Cabe precisar que, dicho Plan de Trabajo, cuenta con disponibilidad presupuestal de la Oficina General de Planeamiento,
7io\d \ 2 - 5 5 s TeeTT] v . . e iz .

7y LB % _, Presupuesto y Modernizacion Institucional y la disponibilidad financiera de la Oficina General de Administracion y Finanzas, por
< " loque, en el marco de la normatividad de la materia, resulta necesario su aprobacion, mediante el acto resolutivo correspondiente.
8 §
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A3 \
\ °ge £
\ )wgmNO m < Que, estando el Informe de la Oficina General de Asesoria Juridica N° 153-2025-OGAJ/MPT de fecha 24 de febrero del 2025, y
. _CUES_~  alas facultades conferidas por la Constitucion Politica del Perd, Ley N° 27972 Ley Organica de Municipalidades, Decreto Supremo
= N° 004-2019-JUS Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General; contando con el visto
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bueno de la Gerencia de Desarrollo Econdmico Social, Oficina General de Administracion y Finanzas, Oficina General de
Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion Institucional Oficina General de Asesoria Juridica, Oficina General de Atencion al
Ciudadano y Gestion Documentaria y Gerencia Municipal.

SE RESUELVE:

MAG. JONATAN J =

RIDYMORALES ./

GERENTE MUNICIPAL ¢
Y

CADENA PROGRAMATICA | : 9002.3999999.5000500.20.044.0096

FTEFTO : 02 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
RUBRO : 09 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.3 BIENES Y SERVICIOS

SUB TOTAL : S/. 140,961.00

FTEFTO : 02 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
RUBRO : 09 - RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.6 ADQUISICIONES DE ACTIVOS NO FINANCIEROS
SUB TOTAL : S/.15,900.00

CADENA PROGRAMATICA | : 9002.3999999.5000500.20.044.0096

FTEFTO : 02 RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS
GENERICA DE GASTO : 2.3 BIENES Y SERVICIOS

SUB TOTAL :S/.140,961.00 . .

GENERICA DE GASTO : 2.6 ADQUISICION DE ACTIVOS NO FINANCIEROS
SUB TOTAL : §/15,900.00

MONTO TOTAL : §1. 156,861.00

< Archivo
oM

7 0GAJ
GDES
OGPPyMI
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PMGBlenmr

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

RTICULO PRIMERO: APROBAR el Plan de Trabajo denominado “CERTIFICACION EN PRINCIPIOS GENERALES DE

IENE (PGH) DIRIGIDO A RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES”, cuyo presupuesto asciende al monto de
‘I‘S ,861.00 (Ciento Cincuenta y Seis Mil Ochocientos Sesenta y un con 00/100 Soles), segun la siguiente Cadena Funcional
Programatlca y Fuente de Financiamiento:

SI.

ARTICULO SEGUNDO: ENCARGAR a la Gerencia de Desarrollo Econdmico Social, en coordinacion con la Sub Gerencia de
Desarrollo Social y Participacion Vecinal, Salud Publica y el Inspector Sanitario, la implementacion de acciones correspondientes,
p OV/,,, en atencion a lo dispuesto en el Articulo Primero de la presente Resolucion y la normatividad de la materia; y efectuar el uso
Pliciente y racional de los recursos que se asignen para el cumplimiento de los objetivos y metas del referido Plan de Trabajo,

% sal aguardando los recursos municipales.

i JARTICULO TERCERO: NOTIFIQUESE, la presente Resolucion a los demas entes correspondientes de acuerdo a Ley.

ARTICULO CUARTO: ENCARGAR a la Oficina General de Atencién al Ciudadano y Gestion Documentaria, cumpla con la
publicacion de la presente resolucion en el Portal Institucional y pagina web de la Municipalidad Provincial de Tacna
/4( (www munitacna.gob.pe)
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PRESENTACION

EL presente Plan de Trabajo se centrard en realizar la Vigilancia Higiénica Sanitaria a
diferentes establecimientos comerciales de la jurisdiccion Tacna. Dichas actividades se
realizardn en el presente afio, las cuales comprenden, Inspecciones Sanitarias Rutinarias,
Inspecciones a solicitud del administrado, atencién a Denuncias, Capacitaciones a
Manipuladores de Alimentos, Operativos Multisectoriales, Tomas de Muestra biologicas
(superficies vivas, inertes y alimentos) y Ensayos de Laboratorio y difusién de las Normas
Sanitarias a los administrados.
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INTRODUCCION

La Municipalidad Provincial de Tacna, a través de la Unidad de Gestion de Salud Publica-
Area de Inspectoria Sanitaria es un 6rgano de linea de tercer nivel organizacional encargado
de planificar, organizar, dirigir y controlar las actividades de promocion, prevencion de la
salud y certificacion de establecimientos publicos saludables entre otros, asi mismo mediante
el presente plan elabora un conjunto de actividades, estrategias y metodologias que tienen la
finalidad de lograr practicas y entornos saludables en la comunidad del distrito de Tacna.
Es por ello que el presente Plan tiene por finalidad, verificar y certificar la Calidad Sanitaria
e Inocuidad de los Alimentos en Establecimientos de expendio de Alimentos y bebidas
en General, controlar los riegos sanitarios de los Alimentos y entornos de atencion publica,
y prevenir las Enfermedades Transmitidas por los Alimentos (ETAs).

En tal sentido, el presente Plan de Trabajo nos permitira realizar Evaluacion Sanitaria a
diferentes establecimientos de expendio de Alimentos en general (Restaurantes, Quioscos
escolares, Chicharroneria, Pizzerias y demds Servicios afines).

Asi mismo la Unidad de Gestion de Salud Publica- Oficina de Inspectoria Sanitaria es la
encargada de brindar capacitaciones referentes a la aplicacion y conocimiento de las BPM s
(Buenas practicas de manipulacion de alimentos). Todo ello siendo evaluado y calificado por
personal inspector sanitario de alimentos mediante la observacion y toma de muestras
(superficies vivas, inertes y bioldgicas). Concluyendo en la debida certificacion de los
establecimientos.
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OBJETIVOS

1.1. OBJETIVO GENERAL

Realizar el control, Vigilancia Higiénica Sanitaria y Certificacion a establecimientos de
comercializacion, elaboracion y expendio de Alimentos y Bebidas, con el fin de verificar
y certificar la calidad sanitaria de establecimientos comerciales en el distrito de Tacna.

1.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

»  Verificar el cumplimiento de las buenas practicas en calidad, expendio y
manipulacion de los alimentos y la higiene e inocuidad de los locales
comerciales mediante Inspecciones Sanitarias rutinarias con el fin de
comprobar la Calidad Sanitaria e Inocuidad de los Alimentos que expenden en
estos establecimientos (Restaurantes, Quioscos escolares, Pizzerias,
Chicharroneria y Servicios Afines)

e C(Capacitar en temas de BMP’s (Buenas Practicas de Manipulacion de
Alimentos) y cuidado saludable del entorno de trabajo a personal que trabaja
en estos establecimientos.

e Realizar Inspecciones Sanitarias a establecimientos comerciales a solicitud de
los administrados.

e Realizar operativos multisectoriales inopinados a establecimientos comerciales
(Restaurantes, Quioscos escolares y Servicios Afines).

e Atender denuncias en temas de Salubridad y Salud Publica en el distrito de
Tacna.

¢ Implementar ordenanzas municipales que aseguren el cumplimento de normas
en favor de la inocuidad alimentaria en establecimientos de expendio de
alimentos.

e Actualizar el TUPA (Tramite Unico de Procedimientos Administrativos) para
mejorar el TUIS (Texto unico de infracciones y sanciones administrativas)

¢ Evaluar por medio de toma de muestras (vivas, inertes y biologicas) y ensayos
de laboratorio a establecimientos de expendio de alimentos.

e Certificar a los establecimientos de Expendio de Alimentos con el PGH
(Principios Generales de Higiene del Codex Alimentario).

e Implementar aplicativo municipal de registro y connotacion de Restaurantes
Saludables.
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2. MARCO NORMATIVO

e Constitucion politica del estado Art.194°

e Ley N°26842 — Ley General de Salud.

e Ley organica de municipalidades N°27972 Art. 80.

e Ley de procedimiento general N° 27444.

e Decreto legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

e Decreto Supremo N° 034-2008-AG que aprueba el Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos.

e  Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre la Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

e Resolucion Ministerial N°822-2018/MINSA Norma Sanitaria Para Restaurantes Y
Servicios Afines y NTS N°142-MINSA/2018/DIGESA.

e  Ordenanza Municipal N°023-2022-MPT.

e Decreto Supremo N° 029-2004-MINCETUR

e Resolucion Ministerial N°1020-2010/MINSA; Resolucion Ministerial N° 525-
2009/MINSA: Directiva Sanitaria N° 028-MINSA/DIGESA V.01 Limpieza y
Desinfeccion De Instituciones Educativas.

e Resolucion Ministerial N° 033-2020/MINSA: Criterios de Evaluacion y Monitoreo
de Quioscos, Cafeterias y Comedores Escolares de las Instituciones Escolares
Publicas y Privadas.

3. JUSTIFICACION

El motivo por el cual es necesario la ejecucion de este plan de trabajo, es que con las
actividades que se realizara, nos permitira conocer la situacion real de como se viene
realizando el expendio de los alimentos en los restaurantes con el fin de evaluar y mejorar
el nivel de aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), o algun tipo de
proceso de higiene, que nos permita poder iniciar un proceso de BPM con orientacion a
la implementacién de la R.M. Nro. 822-2018-MINSA, lo que permitird mejorar los
procesos de buenas practicas de manufactura.

El Plan y la Estrategia nacional de seguridad alimentaria y nutricional plantea como sus
objetivos la inocuidad de los alimentos, para lo cual se establece disefiar e implementar
sistemas de control en todos los niveles del gobierno e involucrar a todos los actores en
la cadena alimentaria del campo a la mesa.

En el Pery, se inici6 el establecimiento de las bases para garantizar la inocuidad de los
alimentos, publicado en el afio 2008 mediante el Decreto Legislativo 1062 la Ley de
Inocuidad de los Alimentos, su Fe de Erratas y su Reglamento (DS 034-2008-AG)
creandose oficialmente (COMPIAL), integrada por tres (03) autoridades competentes.
En este sentido la COMPIAL tiene la responsabilidad de proponer la politica nacional en
materia de inocuidad de alimentos.
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CAUSAS DEL PROBLEMA

En la actualidad uno de los problemas mas frecuentes en los sitios de expendio de
comidas de nuestra ciudad, es la venta de alimentos contaminados, como consecuencia
de !as malas practicas durante la obtencion, elaboracion ,recepcion, almacenamiento,
conservacion ,preparacion y suministro final de los alimentos, afectando asi la salud de
los consumidores, generando en ellos enfermedades transmitidas por los alimentos
(ETA’s) son producidas por la ingestion de alimentos o agua contaminados con agentes
quimicos o microbiologicos en cantidades tales que afectan la salud del consumidor a
nivel individual o en grupos de poblacion. Estas enfermedades constituyen un problema
mundial, ya que son una importante causa de morbilidad y mortalidad y, producen un
gran impacto economico tanto por los gastos en salud, como en las actividades
economicas relacionadas con la produccion de alimentos.

En las Gltimas décadas, las acciones de prevencion y control se han complicado debido
a factores asociados con cambios globales, tales como el crecimiento de la poblacion, la
pobreza y la urbanizacion, la globalizacion del comercio de alimentos, lo cual permite
que los alimentos producidos en un pais se vendan y consuman en todo el mundo, esto
significa que un producto alimentario contaminado puede causar brotes de enfermedad
en muchos paises al mismo tiempo. Segun la Organizaciéon Mundial de la Salud (OMS),
la incidencia anual de diarrea estimada en el mundo es de 1 500 millones de casos y, se
ha descrito que el 70 % de las diarreas se originan por la ingestion de alimentos
contaminados con microorganismos y/o sus toxinas. Alrededor de 250 son los agentes
causantes de ETA, entre los que se incluyen bacterias, virus, hongos, parasitos, priones,
toxinas y metales.

POBLACION DE BENEFICIARIOS CON LA ACTIVIDAD

Los beneficiarios con la ejecucion del presente Plan de trabajo, es la poblacion en general
del Distrito de Tacna y turistas Nacionales e Internacionales que visitan nuestra ciudad.

5.1 Beneficiarios Directos
Residente del Distrito de Tacna, aproximadamente 286,240.00 habitantes
(Fuente INEI 2017).

5.2 Beneficiarios Indirectos
Turistas nacionales e internacionales que concurren al distrito de Tacna,
aproximadamente 318,500 turistas (Reporte mensual del Ministerio de Comercio
Exterior y Turismo, diciembre 2023).



\q
. . MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA m @
, GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO SOCIAL
S G SUB GERERENCIA. DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL TACNA

PROVINCIAL DE TACHA UNIDAD DE GESTION DE SALUD PUBLICA

Tacna, no solo es una ciudad heroica y turistica sino también gastronomica. Ademas
del turismo interno, la ciudad se caracteriza por la circulacién de visitantes
extranjeros, principalmente ciudadanos chilenos de Arica e Iquique. Este constante
flujo de turistas y el respectivo intercambio cultural se debe, en gran parte, a la
riqueza gastronémica de la region. Cerca de la tercera parte de turistas chilenos
llega a la ciudad solo por su cocina, es por ello que como autoridad debemos estar
en constante vigilancia para asegurar una buena atencion en cuanto a la calidad de
alimentos que se ofrecen.

6. ACTIVIDADES Y TAREAS (Estrategias para solucionar los problemas)

Las actividades a realizarle en el presente plan de trabajo “CERTIFICACION EN
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH) DIRIGIDO A RESTAURANTES Y
SERVICIOS AFINES”; son las que posteriormente se detallan por actividades Nro. 01,
02, 03, 04.

7. META DE TRABAJO

¢ ACTIVIDAD 01: Realizar Inspecciones Sanitarias a Restaurantes y Servicios
Afines (Panaderias, quioscos escolares, Pizzerias, Chicharronerias) con el fin de
verificar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos que expenden en estos
establecimientos.

e ACTIVIDAD 02: Realizar Inspecciones Sanitarias a establecimientos comerciales
a solicitud de los mismos.

e ACTIVIDAD 03: Atender Denuncias en temas de Salud y Salubridad Publicaen .
el distrito de Tacna. Realizar y/o participar de los operativos multisectoriales
inopinados.

e ACTIVIDAD 04: Otorgar Certificados de Principios Generales de  Higiene

(PGH) a todos los restaurantes y servicios afines del distrito de Tacna, capacitacion
en BPMS y PHS, Difusion de las normas sanitarias.

8. ESTRATEGIAS AIMPLEMENTAR

8.1 INSPECCIONES SANITARIAS

La Municipalidad Provincial de Tacna a través de la Unidad de Gestioén en Salud
Publica- Oficina de Inspectoria realizara Inspecciones Higiénicas Sanitarias de
rutinaria (de lunes a viernes) durante los meses de enero a diciembre del 2025.
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La técnica a aplicar serd la Examinacion de productos alimenticios, drea de
elaboracion (cocina), entorno, areas de distribucion incluidos los ensayos durante la
elaboracion y el producto terminado con el fin de comprobar si se ajusta a los
requisitos establecidos en las normas sanitarias. (Decreto Supremo N° 034-2008- AG
- “Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos.)

Todo ello acompainiado de la verificacion del control de salud de los trabajadores a
través de sus carnet’s de sanidad o algin documento que acredite su buena salud;
revision de la licencia de funcionamiento, certificado de saneamiento ambiental,
entre otros documentos que puedan solicitar y asi registrar los hallazgos en las listas
de chequeo de supervision.

Los instrumentos a emplearse seran la ficha técnica: “Ficha de Inspeccion Para La
Vigilancia Sanitaria De restaurantes y Servicios a Fines” y Actas de Operativos
segun corresponda el rubro.

Se realizara una consolidacion de fichas aplicadas y actas de operativos,
procesamiento de la informacion, evaluar los resultados y generar el informe
trimestral respectivo segun los hallazgos.

A demas que la evaluacion de la inspeccion realizada serd ingresada a la base de datos
de la Oficina de Inspectoria Sanitaria.

En el caso de que el establecimiento comercial no cumpla con las condiciones
Higiénico Sanitaria, se redactara un Acta de Inspeccion Sanitaria en el cual se
detallara las faltas y las observaciones que presenta el local, firmando el Inspector
Sanitario de Alimentos (Profesional, técnicos o personal capacitado con
experiencia) y el propietario, administrador o encargado del local.

Ademas, se programara una siguiente visita, plazo en el cual el propietario o
administrador del establecimiento comercial debera levantar las observaciones dadas
por el Inspector Sanitario de Alimentos.

En el caso que el establecimiento comercial cumpla con las Medidas Higiénicas
Sanitarias, el Inspector Sanitario de Alimentos elevard un informe Técnico a la Sub
Gerencia de Desarrollo Social y Participacion Vecinal para la emision del Certificado
Sanitario de Principios Generales de Higiene (PGH).

Como maximo se reprogramara dos (02) inspecciones al establecimiento comercial;
si a la segunda visita el establecimiento comercial no cumple con las condiciones
Higiénico Sanitarias se elevara un Informe a la Sub Gerencia de Desarrollo Social y
Participacion Vecinal , en el cual se adjuntard las Actas de la intervencion en sefial
de cumplimiento con la Inspeccion Sanitaria.

Caso contrario, si en la segunda visita el establecimiento comercial no cumpliera con
las condiciones Higiénico Sanitarias se procederd a clausurar de manera temporal
(criterio del profesional y/o inspector) y se le RETIRARA EL CERTIFICADO
SANITARIO DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH).
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Posteriormente se elevard un informe detallando las observaciones recurrentes y
comunicando el cierre temporal del local y el retiro del CERTIFICADO SANITARIO
DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE (PGH).

En caso de haber decomiso se realizara el Acta de Decomiso donde se detallara las
cantidades, caracteristicas y motivo del decomiso; dicha acta sera firmada por el
propietario o administrador del establecimiento y el Inspector Sanitario de Alimentos
(Profesional, técnicos o personal capacitado con experiencia).

Para la ejecucion de las inspecciones y vigilancia sanitaria se distribuyo el distrito de
Tacna en 8 zonas para poder llevar el buen control de las visitas a los
establecimientos.

8.2

ZONA1

J.V. Leoncio Prado

J.V. Cementerio

J.V. Virgen del Carmen
J.V. San José Bacigalupo

J.V. La Victoria

J.V. 19 de Noviembre

J.V. Ricardo O'Donovan

ZONAS5
J.V. Santa Rosa de Lima
J.V. Pago Aymara
J.V. Barrio Callao
J.V. Caique Rosa Ara

J.V. Santa Ana

J.V. Villa Hermosa San
Pedro

Los Cedros

ZONIFICACION PARA INSPECCIONES

ZONA 2
J.V. Francisco Bolognesi
J.V. Enrique Pallardelli
J.V. Coronel Inclan

J.V. Almirante Miguel Grau

J.V. Francisco de Paula Gonzales Vigil

J.V. Espiritu Santo

J.V. Agrupamiento 28 de Agosto

J.V. Cesar Vallejo
ZONA 6

J.V. Mariscal Céceres

J.V. Villa Sol

J.V. Para Chico

J.V. Para Grande

J.V. Villa Panamericana

J.V. Villa Magisterial

Palmeras y Retamas

Fuente: Elaboracion propia

ZONA3

J.V. Urbanizacién Caplina

. J.V. Paul Harris

J.V. Alto Lima
J.V. Pacheco Céspedes

J.V. Guido Bacigalupo Costa

J.V. Nuestra Sefiora de
Natividad

J.V. Quinta Hidalgo

ZONA7
J.V. Villa Cristo Rey
J.V. Augusto B. Legula
:l.V. Progreso
J.V. Pueblo Libre

J.V. Cipreces

J.V. Nardos

Lirios — Cecoavi

INSPECCIONES SANITARIAS A SOLICITUD

ZONA 4

J.V. Jesus Maria
J.V. Mariscal Miller
J.V. Barrio Miraflores
J.V. Villa Municipal

J.V. Tigre
J.V. Bugambillas

J.V. Justo Arias Aragtiés
J.V. Karamolle

ZONA 8

J.V. Cuidad de Dios

J.V. Jorge Basadre G.
Techo Propio

J.V. Magollo

La Municipalidad Provincial de Tacna a través de la Unidad de Gestion de Salud
Publica — Oficina de inspectoria Sanitaria atendera y realizard las Inspecciones
Sanitarias en los diferentes establecimientos a solicitud de los mismos a fin de
obtener su CONTANCIA DE INSPECCION SANITARIA. Cabe destacar que
las inspecciones seran programadas todos los inicios del mes, a fin de no
interrumpir con otras diligencias planificadas. Y que la realizacion de las mismas
se dara de manera INOPINADA y en el momento en que el inspector sanitario
de alimentos estime prudente.



.-

WUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE TACHA

.
€

. MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA
GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO SOCIAL

" ©

SUB GERERENCIA. DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL TACNA

UNIDAD DE GESTION DE SALUD PUBLICA

G § Mg

8.3.

En el caso de que el establecimiento comercial no cumpla con las condiciones
Higiénico Sanitaria, se redactard un Acta de Inspeccion Sanitaria en el cual se
detallara las faltas y las observaciones que presenta el local, firmando el
inspector Sanitario de alimentos y el propietario, administrador o encargado del
local. Ademas, se programara una siguiente visita, plazo en el cual el propietario
o administrador del establecimiento comercial deberd levantar las observaciones
dadas por el Inspector Sanitario de Alimentos (Profesional, técnicos o personal
capacitado con experiencia).

En el caso que el establecimiento comercial cumpla con las Medidas Higiénicas
Sanitarias, el Inspector Sanitario elevara un informe Técnico a la Sub Gerencia
de Desarrollo Social y Participacion Vecinal para la emision de la
CERTIFICADO SANITARIO DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
(PGH).

Como maximo se reprogramara una inspeccion al establecimiento comercial; si
a la segunda visita el establecimiento comercial no cumple con las condiciones
Higiénico Sanitarias se elevard un Informe a la Sub Gerencia de Desarrollo
Social y Participacion Vecinal, en el cual se adjuntara las Actas de la intervencion
en sefial de cumplimiento con la Inspeccion Sanitaria.

Caso contrario, si en la segunda visita el establecimiento comercial no cumpliera
con las condiciones Higiénico Sanitaras se procedera a clausurar de manera
temporal (criterio del profesional y/o inspector) y se le RETIRARA LA
CONSTANCIA DE INSPECCION SANITARIA. Posteriormente se elevara un
informe detallando las observaciones recurrentes y comunicando el cierre
temporal del local y el retiro de la CONSTANCIA DE INSPECCION
SANITARIA.

En caso de haber decomiso se realizara el Acta de Decomiso donde se detallara
las cantidades, caracteristicas y motivo del decomiso; dicha acta sera firmada
por el propietario o administrador del establecimiento y el Inspector Sanitario de
Alimentos.

ATENCION DE DENUNCIAS

La Municipalidad Provincial de Tacna a través de la Unidad de Gestion de Salud
Publica — Oficina de inspectoria Sanitaria atenderd denuncias en lo que a
Salubridad y Salud Publica se refiere.
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La realizacion de la Inspeccion Sanitaria para la atencion de denuncias, se
realizard de forma INMEDIATA, donde se redactara un Acta de Inspeccion
Sanitaria y/o Acta de Constatacion en la que se plasmard todos los hechos
ocurridos en el momento, firmara el presente documento los presentes. En caso
de haber decomiso se realizard el Acta de Decomiso donde se detallara las
cantidades, caracteristicas y motivo del decomiso; dicha acta lo firmaran los
presentes.

8.4. OPERATIVOS INOPINADAS

La Municipalidad Provincial de Tacna a través de la Unidad de Gestion de Salud
Publica — Oficina de Inspectoria realizara operativos multisectoriales inopinadas
con la participacion del area de fiscalizacion de la MPT, Policia Municipal,
Seguridad Ciudadana, Policia Nacional del Peru, Ministerio Publico, Fiscalia
Provincial Prevencion del delito Tacna, Direccion Regional de Salud (DIRESA).

Otras veces sera un externo como la FISCALIA PREVENCION DEL DELITO,
quien realice la invitacion para los operativos inopinados.

9. DE LAS CAPACITACIONES

9.1. CAPACTIACION EN BPMS Y PHS

e DE LA CONVOCATORIA

Se convocara por parte de la Municipalidad a todos los restaurantes y
servicios afines, Quioscos escolares, etc.) Mediante cartas dirigidas a los
propietarios o administradores que se encuentren formalmente constituidos y
pertenezcan a la jurisdiccion del distrito de Tacna.

Asi mismo se remitira cartas a los presidentes de las Juntas Vecinales, y a
través de la Gerencia de Comunicaciones e Imagen Institucional se hard la
convocatoria en las redes sociales y pagina web institucional.

Los participantes podran inscribirse via telefonica o correo electronico
dirigido a los representantes de la UGSP. El aforo minimo por cada fecha sera
de cien (100) participantes.
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e DE LA CAPACITACION

La capacitacion se desarrollara tomando como base los Principios Generales
de Higiene (PHS), el cual consta de BPM y PHS, y también la normativa
sanitaria vigente.

Con los participantes inscritos por cada fecha, la cual constara de dos (2) dias
cada una, se realizara la capacitacion de la siguiente manera:

Primer dia

- Se procedera con el registro de participantes en la lista nominada.
- Se haré entrega a cada miembro del Comité de Autocontrol Sanitario el
material bibliogréafico respecto BPM, PHS y las normas vigentes.

- Se desarrollara el programa de Buenas Practicas de Manipulacion
(BPM).

Segundo dia
- Se desarrollard el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) asi como

también se dard a conocer la norma sanitaria vigente (NTS N° 142-
MINSA/2018/DIGESA-V.01).

Con la actual normativa, Norma Sanitaria para el Funcionamiento de Restaurantes y
Servicios Afines R.M. 822-2018/MINSA, se establece la certificacion en PGH para
restaurantes y servicios afines, para lo cual los establecimientos deben cumplir con los
requisitos establecidos en la normativa antes mencionada, anélisis microbiol6gicos
de alimentos y/o bebidas los cuales deberan realizarse en un laboratorio en coordinacion
y/o con el area de Inspeccion Sanitaria de nuestra municipalidad.

La Certificacion tendra un plazo de vigencia de un afo siempre que a la vigilancia
sanitaria mantenga las mismas condiciones por las cuales fue otorgada, en dicha
vigilancia se tomara en cuenta el cumplimiento en lo referido a la NTS N° 142-
MINSA/2018/DIGESA aprobada por R.M 822-2018/MINSA, asi también se realizaran
las capacitaciones correspondientes para su cumplimiento y serdn evaluadas.

Para poder participar en la certificacion, se debe llenar y firmar el ACTA DE
COMPROMISO el cual indicara los puntos a tratar para la certificacion.
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10.1 SOBRE ELACTA DE COMPROMISO:

El acta de compromiso debera ser llenada, firmada y entregada por mesa de
partes de la Municipalidad de Tacna indicando en la solicitud participacion para
la certificacion sanitaria PGH, el cual dicha acta sera entregada por el area de
Inspecciodn Sanitaria.

10.2 SOBRE LAS CAPACITACIONES:

Seran 3 capacitaciones en las cuales se impartiran conocimientos sobre BPMS,
PHS y PGH; y seran evaluadas con nota minima de 14 para certificar.

10.3 SOBRE LOS ANALISIS MICROBIOLOGICOS:

Se analizara 2 muestras de alimento y/o bebidas (alto riesgo) ,1 superficie viva ,1
superficie inerte, 1 muestra de agua de consumo, dichos resultados deben de ser
aptos para el consumo , es decir dentro del limite permitido segin la norma de
analisis microbiologicos para poder certificar.

Cabe destacar este procedimiento de toma de muestra la podra realizar solamente
un profesional capacitado o a fin a la carrera de alimentos (Bidlogo-
Microbidlogo e Ing. Alimentario).

Los microorganismos a analizar son:

1) Enterobacterias

2) Escherichia coli y coliformes
3) Salmonella sp.

4) Staphylococcus aureus

5) Recuento Aerobios Mesofilos

Los métodos empleados son:

Analisis de alimento

e Permite revisar si los alimentos que tomamos estan en buenas o en malas
condiciones, pudiendo ser perjudiciales para nuestra salud.
e Por ¢j. Muestra de alimento.
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Superficie viva

e Las partes externas del cuerpo humano que entran en contacto con el
equipo, utensilios y alimentos durante su preparacion y consumo.
e Porej. Manos con o sin guantes del manipulador de alimentos.

Superficie inerte

e Son todas las partes externas y/o internas de los utensilios que estan en
contacto con los alimentos.

* Por ¢j. equipo, mobiliario, vajilla, cubiertos, tabla de picar,etc.

Analisis de Agua (CRL)

e Es el remanente del cloro que queda disponible en el agua, después que
parte de este reaccione en el proceso de desinfeccion.

¢ Este tipo de pruebas garantizan que el agua sea potable y suponga ningun
peligro.

Los resultados seran emitidos en un plazo no menor a 5 dias.

10.4 DE LA CERTIFICACION:
Se tomara en cuenta lo siguiente:

- Los analisis microbiologicos aptos para el consumo segin norma de
analisis microbioldgicos.

- El promedio de las vigilancias sanitarias (2) es en promedio 90%.

- Si la aprobacion de las evaluaciones en las capacitaciones es en
promedio como minimo 14, se otorgara la Certificacion Sanitaria PGH.
La cual, serd emitida por la Unidad de Salud Publica — Oficina de
inspectoria Sanitaria.

La municipalidad PROVINCIAL DE TACNA a través de la UGSP
otorgara el certificado sanitario de PGH aquellos restaurantes y servicios afines
que hayan cumplido con las condiciones sanitarias dispuestas anteriormente
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El establecimiento aprobado, serd ingresado a la base de datos de la
Oficina de Inspectoria Sanitaria donde se contara con los REGISTROS
DE ESTABLECIMIENTOS CON CERTIFICADO SANITARIO EN PGH.
Cabe resaltar que dicha informacion serd difundida en un compilado
hacia la comunidad, a través de la Oficina de Comunicaciones e Imagen
Institucional. Por medio de flyers, anuncios, etc.

10.5 DE LOS BENEFICIOS

- Contar con la Certificacion Municipal como “Restaurante Saludable” mejora la
imagen y posicionamiento ante una oferta homogénea, el cliente prefiera asistir
a un establecimiento que destaca por su certificacion dandole asi un valor
agregado a los restaurantes y servicios afines.

- Los restaurantes y servicios afines obtendran el certificado en una
premiacion publica con un diploma de honor y un holograma distintivo de la
Municipalidad Provincial de Tacna.

- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con la certificacion sanitaria
“Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, contaran con una seccion
especial en la pagina web del distrito asi como también seran citados en las
redes sociales de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con la certificacion
sanitaria “Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, dispondrén
semanalmente de un espacio a forma de resefia en la pagina web del distrito de
la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Cabe sefialar que solo se concedera el espacio a un (1) restaurante por
semana. El orden sera de forma aleatoria.

- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con certificacion
sanitaria “Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, se encuentran
habilitados para participar de los concursos gastrondmicos que la Municipalidad
Provincial de Tacna organice durante el presente afio (se propone que como
minimo sean dos). De esta forma aseguraremos la calidad e inocuidad de los
concursos gastronomicos en el distrito. Ademas tendrdn la oportunidad de
participar como representantes del distrito de Tacna en los concursos
organizados a nivel interdistrital.
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- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con certificacion
sanitaria “Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, podran contar con
un espacio de participacion en el boletin Ruta Gastrondmica del distrito. Previa
aceptacion de las condiciones dispuesta por los organizadores de dicho
boletin.

- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con certificacion
sanitaria “Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, automaticamente

pasaran a la lista
de proveedores de la Municipalidad Provincial de Tacna. Pudiendo a su vez ser
recomendados con otras entidades publicas 0 privadas

pertenecientes a la jurisdiccion del distrito.
- Los restaurantes y servicios afines que cuenten con certificacion
sanitaria “Principios de Higiene y Saneamiento” vigente, contaran con un

acompanamiento por parte de la UGSP durante los dos (2) meses
posteriores a la certificacion.

10.6 DE LA DOCUMENTACION

Constara de lo siguiente:

- Solicitud dirigida al Alcalde de la Municipalidad Provincial de Tacna,
solicitando la Certificacion de Restaurante Saludable.

- Haber cumplido con toda la etapa de Pre certificacion, incluye los
resultados de analisis microbiologicos. Es necesario resaltar que los resultados
de  andlisis  microbiologicos  deben  encontrarse  dentro  de
los rangos establecidos de acuerdo a Resolucion Ministerial N° 461-
2007/MINSA, que aprobé la Guia Técnica para el Analisis
Microbioldgico de superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

- El pago por Derecho de Certificacion tendra costo de S/....... (Costo que sera
evaluado por las dreas pertinentes).
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11.

DIFUSION DE LAS NORMAS SANITARIAS

La Municipalidad Provincial de Tacna a través de la Unidad de Gestion de Salud
Publica — Area de inspectoria Sanitaria dara a conocer las Normas y Lineamientos en
lo que a Salubridad se refiere.

Se otorgara charlas y capacitaciones a los responsables de expendios de alimentos y
poblacion en general a fin de concientizar sobre la importancia de la salubridad y salud
publica. Las charlas seran realizadas en puntos estratégicos del distrito (juntas
vecinales, mercados, galerias, auditorios, etc.) y tendran previa coordinacion con los
responsables de las areas.

Su realizacion estara sujeta a la disponibilidad del personal de la Gerencia de
Desarrollo Economico social- Sub Gerencia de Desarrollo Social y Participacion
Vecinal — Unidad de Gestion de Salud Publica -Area de inspectoria. Finalmente se
detallara con un informe la realizacion de esta actividad.

12. META FiSICA Y MENSUAL

& '\‘T

- META FISICA
ACTIVIDADES | CANT. UM | E
CERTIFICACION 40 CERTIF. 4 | 4 | 4|5 |5 |5 |5 |4]a 40
ANALISIS L
‘ STRAS 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 200
MICROBIOLOGICO L MUESTRAS
VIGILANCIA e ; ] v
) q1C SP. 12 120 121 120 120 120 120 120 120 120 120 120 1,440
SANTTATIA 1,44( FICHA IN 0 0
OPERATIVOS 12 ESTB. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
CAPACITACION 3 CHARLA | 1 i 3
| ATENCION A CASOS
1 1 1 1 1 6
DENUNCIAS : RESUELTOS :
TOTAL 1,701 123 124 144 148 149 149 147 148 1,725
‘ LIECUCION FINANCIERA o E ‘ 53 5 g ] 5 o E
JECUC L : a0 < o o lz | B 9
[~
— [ o Q < o o o o (=] (=] o Q,
— n o o P o] o Q [ (=) (=] [ =] (<o
G lmlas |l |l |lw|lelw|R | Ig | @
ol fe) - o o (o)} o o (o)} o [=)} [« ~
i 0 (<9} i — — ol — — — — — ‘G_O(
o

ACTIVIDAD OPERATIVA CON META FiSICA Y FINANCIERA

;
B

ESTABLECIMIENTOS; PERS.: PERSONA; SERV.: SERVICIOS

‘}" . « ; L ’ 0 .
7 4 ACTIVIDAD ; B 2 o= o~
. Lo M. Z = . i
V.= operaTIVA UM EE | 22 3
< 4
Eé 4 1 4 5 5 5 5 1 4 40
PROGRAMA DI s
APLICACION DF
ERTIFICACION DE
CERTIFICACION DE | (. N N
PGH EN 2 . - = N - N 2
TES < - e =} =} @ =] =y
ey slE|B| 8|88 8|8|8|8|8|8|§8 ¢
o i S I @ & & & 2 & = 2 & = = £
4 o
155
PGH: PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE: UM.: UNIDAD DE MEDIDA, CERTIE: CERTIFICACION; FICHA INSP: FICHA DE INSPECCION; ESTB.:
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13. REQUERIMIENTO DE BIENES Y SERVICIOS (Segiin clasificador de gasto por

tareay acti

vidad)

Se propone la implementacion de un laboratorio para realizar los analisis de alimentos,
para lo cual se realizara la adquisicion de lo siguiente:

REQUERIMIENTO DE BIENES Y SERVICIOS

‘\.

PARTIDA
PRES. DESERINCION MEDIDA | ANT. | (NITARIO | TOTAL
2.3.2.8.11 | CONTRATO ADMINISTRATIVO DE SERVICIOS 239,2
Chofer (01) Meses 12 21,600.00
____ _{Alquiler de camioneta (01) 1 | Meses 12 54,000.00
&' "+~ Coordinador (01) / Meses 12 39,600.00
Profesional Analista de laboratorio | Meses 12 33,600.00
(01)
Profesional Inspector sanitario (02) | Meses 24 2,800 |  67,200.00
| Capacitador y/o mantenimiento | Meses 1 4,000 4,000.00
=5 | o )
o ¥~ s | Apoyo administrativo técnico (01) | Meses 12 1,600 | 19,200.00
2.3.11.11 | ALIMENTOS Y BEBIDAS PARA CONSUMO HUMANO _ 480.00
Agua destilada para laboratorio Galones
Recarga agua para oficina x 20lts. Unidad
2.3.1.2.1.1 | VESTUARIO, ACCESORIOS Y PRENDAS DIVERSAS
Guardapolvo de tela blanco Unidad
Chaleco de la Institucion Unidad
Gorro de la Institucion Unidad
Camisa y/o blusa de la Institucion Unidad
2.3.1511 | REPUESTOS YACCESORIOS
Toner para impresora | Unidad

o o [2:3.15.12

OFICINA e L ; S
Cuaderno anillado x 200 hojas Unidad 2 60.00
Archivadores de palanca Unidad 5 22.50
Lapiz carbon Caja 1 4.50 4.50
Lapicero Caja 2 22.00 44.00
Corrector Unidad 3 2.50 7.50
Borrador Unidad 3 1.00 3.00
Cartulina Hilo Unidad 1000 1.00 1,000.00
Resaltador Unidad 3 3.00 9.00
Posit Unidad 2 8.00 16.00
Grapadora tipo alicate Unidad 1 35.00 35.00
Grapas Cajas 4 4.50 18.00
Forro de plastico de 5 m Rollo 2 6.00 12.00
Papel Lustre Unidad 20 0.50 10.00
Perforador Unidad 1 35.00 35.00
Papel bond tamafio A4 Millares 25 28.00 784.00
Tablero acrilico Unidad 4 9.00 36.00
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Plumon de tinta indeleble Unidad 5 4.50 22.50
Cinta de embalaje Unidad 5 3.50 17.50
Cinta masking tape Unidad 5 3.50 17.50
Boligrafo (Lapicero) Unidad 100 1.00 100.00
2.3.1531 ASEQ,LIMPIEZA Y TOCADOR : 646.00 |
Papel toalla Unidad 24 3.00 72.00
Jabon liquido 900 ml Unidad 4 15.00 60.00
Legia Desinfectante x 4L Unidad 4 16.00 64.00
Bloqueador Sachet 4 150.00 450.00
2.3:18:21 MATERIALES, INSUMOS Y ACCESORIOS MEDICOS, | 30,957.00 | /
QUIRURGICOS, ODONTOLOGICOS Y DE LABORATORIO |
Guantes descartables de primer uso | Caja 12 50.00 600.00
nitrilo
Protector de cabello Caja 12 25.00 300.00
Mascarillas descartable Caja 12 25.00 300.00
Algodon Unidad 4 25.00 100.00
Botiquin primeros auxilios | Unidad 1 250.00 250.00
Equipado
Alcohol Unidad 12 18.00 216.00
Extintor Unidad 1 180.00 180.00
Hisopos de algoddén de 12¢m. X 30 | Unidad 20 18.00 360.00
unid
Vasos precipitados Pirex Unidad 10 80.00 800.00
Micropipeta graduada Pirex 1ml Unidad 10 40.00 400.00
Micropipeta graduada Pirex Sml Unidad 10 50.00 500.00
Micropipeta graduada Pirex 10ml Unidad 10 50.00 500.00
Tubos de ensayo Pirex x 10 caja 5 76.00 380.00
Placas Petri (100x15 vidrio sodico | caja 5 180.00 900.00
caleico)
Matraz de vidrio Pirex Unidad 2 90.00 180.00
Tubo de ensayo con tapa hermética | Unidad 50 3.00 150.00
Plantilla estéril, con un area abierta | Unidad 1500 1.50 2,250.00
en el centro de 100 cm2 (10cm x
10cm)
Caja térmica - Cooler Unidad 2 50.00 100.00
Gel Refrigerante. caja 15 30.00 450.00
Esponja estéril de poliuretano o de | Unidad 1000 1.50 1,500.00
celulosa, de 5cm x 5 cm.
Frascos con tapa rosca de 250 ml de | Unidad 25 8.00 200.00
capacidad,
Pinzas de muestreo estéril longitud | Unidad 2 100.00 200.00
108 mm
Frascos con tapa hermética de boca | Unidad 25 15.00 375.00
ancha de 250 ml de capacidad.
Placas Petri filin Unidad 1000 5.00 5,000.00
Comparador disco de color, rango | Unidad 2 100.00 200.00
de 0 a 3.5 mg! (con marcas de
graduacion cada 0.1 mg/l)
Tubos (probetas) con tapa tipo tapén | Unidad 4 20.00 80.00
con marcas indicadoras de volumen
de 5ml y 10ml.




\ = - ® °

L MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA 'A
GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO SOCIAL
AL IAD SUB GERERENCIA. DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL TACNA
PROVINCIAL DE TACNA UNIDAD DE GESTION DE SALUD PUBLICA e e
Estuche  individual, resistente | Unidad 2 150.00 300.00
portétii de polipropileno
Reactivo en Sachet n.n. dietil -p- | Unidad 1000 2.00 2,000.00
fenilendiamina (dpdl) Cada unidad
debe contener la cantidad de
reactivo necesario para el analisis en
Sml y/o 10ml de agua
Placas Petri de vidrio Unidad 25 12.00 300.00
Medios de cultivo para crecimiento | Unidad 1 2,500.00 2,500.00
microbiano
Mechero Unidad 2 16.00 32.00
Termometro Unidad 2 25.00 50.00
Tubos de ensayo Unidad 50 100.00 5,000.00
Ajugas para micropipetas Ciento 2 150.00 300.00
Gradilla para tubos Unidad - 30.00 60.00
Contador de colonias Unidad 2 900.00 1,800.00
Varilla de Vidrio para siembra Unidad 2 7.00 14.00
Botella de dilucion con tapa 160 ml. | Unidad 4 25.00 100.00
Escobilla para lavar tubos Unidad 3 10.00 30.00
bolsas Ziploc paquete 100 20.00 2,000.00
2.3.199.199 | OTROS BIENES : 21,101.00 |/
Destilador de agua Biomedic Unidad 1 1,271.20 1,271.00
Autoclave vertical EV-24 EVAR | Unidad 1 3,900.00 3,900.00
24L
Horno esterilizador SN30 | Unidad 1 1,100.00 1,100.00
MERMMET
Estufa S Unidad 1 1,000.00 1,000.00
Refrigerador SR438 SAMSUNG Unidad 1 5-300.00 5,300.00,
Incubadora de cultivo  ins55 | Unidad 1 5,000.00 5,000.00
auromed
Bafio Maria Unidad 1 2,000.00 2,000.00
Cocina Eléctrica Unidad 1 130.00 130.00
Licuadora de inmersion Unidad 1 200.00 200.00
Microscopio Unidad 1 700.00 700.00
Balanza Unidad 1 500.00 500.00
2.6.32.12 | MOBILIARIO . - 4,600.00 | ~
Escritorio Unidad 4 350.00 1,400.00
Silla Giratoria Unidad 4 250.00 1,000.00
Estanteria de Melanina (Vitrina) Unidad 1 1000.00 1,000.00
Mesa de Material Inoxidable Unidad 1 1,200.00 1,200.00
2.6.3.2.3.1 | EQUIPO COMPUTACIONALES Y PERIFONEO ' 14,700.00 |~
Impresora multifuncional a colores | Unidad 1 3,500.00 3,500.00
Computadora personal core i5 Unidad ) 3| 2,800.00 8,400.00
Laptop i5 Unidad L7 1] 2,800.00 2,800.00
2.3.1.1.1 EQUIPO DE TELECOMUNICACIONES ey | 600.00 |/
Proyector | Unidad | 1 | —6060.00 600.00
TOTAL PRESUPUESTO | 318,768.00

Fuente: Elaboracion Propia.
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Resumen por partidas:

; PARTIDA COSTO
PRES. i TOTAL

.

PRESUPUESTO TOTAL ( 318,768.00-

Fuente: Elaboracion Propia e

14. ESTRUCTURA ORGANIZACIONAL

COORDINADIOR RESFONSABLE

Fuente: Elaboracién propia. V

23
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16. ANEXOS

ACTA DE COMPROMISO
Qe W e OO ST o L) et ORI SERIPNRPRSIIONIES " gy Mol 8 O SR S o Py i e
identificado con documento de identidad N°......ccccoeeimmireriieninnicesisiieenns y domicilio legal
(o iy T M 5 AR, SO IR S i USSR o SO IO E o - C oo oSl e S mad
en representacion
(o [T S e W SRS N Sl SO L S
COMERUGINT. o e orinibentoa b eossismenisbvitbonisnneguns me comprometo en calidad de declaracidn jurada,
a:

1. Cumplir con la norma sanitaria vigente (NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA-V.01).

2. Brindar facilidades al equipo inspector del drea de Vigilancia Sanitaria de la Unidad de
Gestion de Salud publica - Subgerencia de Desarrollo social y Participacion vecinal para
que lleven a cabo las visitas de inspeccidn inopinadas.

3. Cumplir con los analisis microbiolégicos necesarios y requeridos para asegurar la
inocuidad alimentaria, tales como:

e Alimentos con y sin tratamiento térmico (02 muestras)
e Superficies vivas (01 muestra)
e Superficies inertes (01 muestra)
e Agua de consumo humano (01 muestra)
4. Mantener las condiciones de la certificacién PGH, la cual puede ser revocada temporal

o definitivamente siempre que durante una inspeccidn de seguimiento nc se mantengan
las condiciones de salubridad por las que fue otorgada.

Afirmo y ratifico todo lo mencionado, procediendo a firmar la presente Acta de Compromiso en
sefial de conformidad.

Firma:

Nombres y Apellidos:

DNIN°:

Representante del establecimiento
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CERTIFICADO DE PGH
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CERTIFICACION SANITARIA (P GH)
OTORGADO A:
LA LUCHA

Av. Oscar R. Benavides 308

lcacion sanitatia

Acreditandolo como Restaurante Saludahble por haber oblenido calif
aceplable de acuerdo g la Resc;u_\\c:on Ministerial N© 822-2018 | Minsa
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REQUISITOS PARA CERTIFICACION SANITARIA DE PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE (PGH)

REQUISITOS PARA CERTIFICACION DE PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE(PGH):

1. Solicitud dingida al Titular de la entidad, con carécter de declaracion jurada, gue contenga ef N*
de DNi, N” de RUC, firmada por el representante legal y por el responsable de calidad.
2. Boleta de Pago (Tesoreria - Caja) - Este tramite se encuentra por el momento suspendido.
3. Carta con caracter de deciaracion jurada o contralo det responsable de catidad (Ing® Alimentario,
Ing® Agroindustrial y simitares).
4. Copia de los manuales
- Buenas Practicas de Manufactura, manipulacion o Almacenamiento —
BPM o B.P.AL
- Programa de Higiene y Saneamiento - PH.S.
5. Habilitacion del profesional (Ing® en Industnas alimentanas, Ing® Agroalimentario o carrera a fin)

6. Laempresa debera presentar el expediente en fisico 01 juegos y virtual en PDF y en CD.

Nota:
El expediente debe estar foliado desde atras hacia adelante y los requisitos deben estar en la
parte principal (adelante del expediente), para una mejor identificacién.
El expediente debe tener visto de personal competente de la Unidad de Higiene Alimentaria

y Zoonosis de la Direccién Ejecutiva de Salud Ambiental.
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FORMULARIO DE SOLICITUD PARA CERTIFICACION DE PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIE

EXP N°
FORMULARIO DE SOLICITUD PARA CERTIFICACION DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE

1. SOLICITANTE

(K] Nombre o Razon Soclal i2 RUC

13 Representante Legat 14 [£]

Ouctaro ser MYPL!

15
sl wo [
18 Cireccion @ Jr./Calie'MZ.
[ NULL: I 1.8 Urb S AAMH/Sector/Otros ©
13 Distrito 140  Provincia 1.11  Departamentio
.12 Telefono 1143 Celular 1.14  email

1.15. &utorizo se me notifique observaciones via:

Corroa ploctronioo: [T Mesa de Partes: (]

1% Proveedor de Programa Social. Si [ NO (|

& marco “§I" consignar nombre de Frograma $ocial -

2. ESTABLECIMIENTO DE PROCESAMIENTO

241 Oirecrion : Jr/CalieMZ,

N JUruJAAHN»".inctor!ﬁuos s
242 Qistrito 2.1.3 Provinciy 214 Departamento
XN 3 Teleforo 218 Fax 237 ewmall

3. PRODUCTOS PARA LOS CUALES APLICAN LOS MANUALES DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA E HIGIENE Y SANEAMIENTO

Nombre {*} Descripcion
1.
2.
3.
{"} El nambre debre sor gonerico o ad los pr a

4. DOCUMENTOS ADJUNTOS

5. OBSERVACIONES

et e Alimenitos v Beticus® ¢ sus modificatosus
cuos del Reglamentn sobve Vigrancia y Convrol Sanitana de Alimentos y Bebidas

Ery glens spercite de mi
BAIC JURAMENTO
zsisblezca i ey, en Cusu oe

udacanos v o

42" de la fey N” 274434 Ley de Procedimients Administrativs General, DECLARO
tove | rcdicisc

Ll e PO COMRICIMIEiD ¥ SiN CORCCION BEUNA ME SoMeto 3 B Santiones gue

FOENR: vidunivindlivnins

NOMBRE Y APELLIDOS,
FIRMA Y/O SELLO DEL REPRESENTANTE LEGAL




