“Ano de la recuperacion y consolidacion

B4 De la economia pervana”
MUNICIPALIDAD _ _
PROVINCIAL DE TACNA Dependencia Encargada de las Confrafaciones
ACTA N° 01

ACTA DE DIFUSION DEL REQUERIMIENTO

PROCEDIMIENTO DE SELECCION PARA CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN RIESGO Y HOGARES
- ALBERGUES Y PROGRAMA DE APOYO NUTRICIONAL PANTBC) QUE ATIENDE EL AREA DE
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL
DE TACNA

En la ciudad de Tacna, a los diez dias del mes de febrero de 2026, se constituye el Ing. Jorge Luis Zapana Quispe, identificado con
D.N.I. N® 43013105, en calidad de responsable de la Dependencia Encargada de las Contrataciones, a fin de formalizar sus
actividades en relacion a la Difusion del Requerimiento, previsto en el Articulo 51° del Reglamento de la Ley General de
Contrataciones Publicas, que, en su contenido, establece: “51.1. La difusion del requerimiento es una herramienta de consulta al
marcado, mediante la cual la entidad confratante publica en la Pladicop y en su sede digital de contar con esta, el requerimiento de
manera previa a la convocatoria, a fin de identificar posibles proveedores interesados y recibir retroalimentacion de los proveedores
respecto del requerimiento, a través de consullas teécnicas que son absueltas obligatoriamente, luego de lo cual el requerimiento
puede ser modificado por el &rea usuaria o por la DEC previa no objecién del &rea usuaria (...)", siendo asi, se exponen los alcances
necesarios para la aplicacion esta herramienta:

1. En el ejercicio de sus funciones, Dependencia Encargada de las Contrataciones implementa la herramienta “Difusion del
Requerimiento, a fin de identificar posibles proveedares interesados y recibir retroalimentacion de estos, respecto al requerimiento, a
fravés de consultas técnicas que seran absueltas de forma obligatoria.

2. En este contexto, se establecen las reglas del procedimiento, para conocimiento de los proveedores y ptiblico en general:

a. El procedimiento es publicado de forma simultdnea en la plataforma del SEACE de la PLADICOP y en la sede
digital de la Entidad https://www.munitacna.gob.pe/).

b. Los proveedores que asf lo decidan, podran interactuar formulando sus consultas y/o comentarios técnicos, sin
embargo, dichas acciones deberdn ser registradas solo a través de la plataforma del SEACE de la PLADICOP,
por lo que se desprende que deban contar con usuario que les permita realizar sus registros.

c. La absolucion a las consultas o comentarios registrados correctamente a través de la plataforma del SEACE,
seran absueltos por el area usuaria y la Dependencia Encargada de las Contrataciones, suscribiendo y
publicandose una Acta que contenga el resultado de este proceso
Ademas, esta Acta, contendrd la organizacion y pautas para implementar la reunién de confirmacién yio
aclaracion, a fin de corroborar el correcto entendimiento por parte de los proveedores sobre la absolucion efectuada.
Esta reunidn se realizara utilizando la plataforma digital Google Mest.

d. Como resultado de la interaccion prevista en los literales b. y c., se realiza la Reunién de confirmacion ylo
aclaracion, a fin de corroborar el correcto entendimiento de los proveedores ante la absolucion efectuada. La
Dependencia Encargada de las Contrataciones modera la reunién, contando con la absolucién, y de ser el caso
ampliacion del sustento técnico por parte del area usuaria.

e. La DEC, elabora el Acta de Reurion definitiva, disponiendo su publicacion al dia habil siguiente de realizada la

reunion. De ser el caso, el requerimiento podré ser modificado por la DEC, previa no objecién del drea usuaria, antes
de |a convocatoria definitiva.

Sefialadas las pautas generales, se brinda el acceso a los detalles del requerimiento a fravés del enlace de Google Drive:
https://drive.google.comffile/d/1lpm-FM _ezblYOMzEv1XvdaKetiTr2PXm/iview?usp=sharing , o al acceder al codigo QR anexo al
presente documento. Estos archivos estaran disponibles hasta como maximo diez (10) dias habiles, contados a partir del dia
siguiente de publicada el Acta descrita en el literal e. del presente documento

De producirse alguna coordinacion de caracter tecnoldgico (problemas para acceso, descarga o participacion a través de los canales
de Google), sirvase comunicarlo opartunamente a traves del correo: procesos@munitacna.gob.pe

Consecutivamente, se presenta el cronograma del procedimiento, conforme a lo anteriormente sefialado:
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CRONOGRAMA DE ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO “DIFUSION DEL REQUERIMIENTO" - “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN RIESGO Y HOGARES - ALBERGUES Y PROGRAMA
DE APOYO NUTRICIONAL PANTBC) QUE ATIENDE EL AREA DE PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE

LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA”
N° ETAPA FECHA INICIO FECHAFIN
01 | Publicacién del Requerimiento 10/02/2026 10/02/2026
02 | Formulacién de consultas y/o comentarios técnicos (a través del SEACE de la 111022026 17102/2026
PLADICOP)
03 | Absolucion de consultas y/o comentarios y cronograma de reunién de confirmacion Como méaximo hasta el 25/02/2026
ylo aclaracion
04 | Reunién de confirmacion ylo aclaracion, a fin de corroborar el correcto Como maximo hasta el 02/03/2026
entendimiento de los proveedores sobre la absolucién efectuada (Plataforma
Google Meet)
05 | Publicacion del Acta (final) de la Reunion sobre la confirmacion y/o aclaracion Al dia habil siguiente de realizada la reunidn,

No existiendo mayores alcances, concluye la sesién, suscribiendo la presente acta el responsable de la Dependencia
Encargada de las Contrataciones, en sefial de conformidad.

( o

T -
DEPENDENCIA ENQAHLG)DA DE LASICON TACIONES —
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Dependencia Encargada de las Confrataciones

| CONDICIONES CONTRACTUALES DEL REQUERIMIENTO (SUBASTA INVERSA ELECTRONICA) PARA EL
SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN
RIESGO Y HOGARES - ALBERGUES Y PROGRAMA DE APOYO NUTRICIONAL PANTBC) QUE ATIENDE EL AREA DE
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA
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E’H MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026
SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL

MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PROVINCIAL DE TACNA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO His sl
CO754 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION FIDEO LARGO
PEDIDO DE COMPRA N° 000363
META - ARO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de FIDEO LARGO para garantizar la disponibilidad y atencion de alimentos a los beneficiarios del Programa de
Complementacion Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de
Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica Urr:li;lca"c:’:a Cantidad
FIDEO LARGO KG. 10,000.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
@;m ™ Listado de bienes comunes al cual se accede a traveés del SEACE de la Pladicop.

& )

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comiin (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precisién 1:

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien:

FIDEO LARGO Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de

seccion redonda, ovalada, rectangular u otros.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5 del Reglamento de la Ley N° 28314,
Ley que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos o en cualquiera
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de sus estadios), segun indica NTP 206.010:2016 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. 2* Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP 206.010:2016/CT 1:2022 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién
Vida util 1 afio minimo

Requisitos Fisico Quimicos

Humedad: Méaximo 14,0 g/100g.
Acidez titulable (se expresara como porcentaje de acido lactico y sobre la base de 14 g/100g de humedad): Méaximo 0,46% de acido
lactico (se tolera 10 % sobre el valor méximo indicado)

Requisitos Organolépticos

Color: caracteristico
Sabor y olor: Caracteristico al producto. Libre de sabores y olores indeseables como agrio, amargo y rancio.

Requisitos Microbiolégicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — Digesa, autoridad
nacional competente. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.

b. Precisién 2:
Envasado:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios de 500 gramos de peso neto cada uno, empacados de 10 kilos
(paquetes de 20 unidades de 500 gramos) en bolsa de polietilenoc.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida util, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

c. Precisién 3:

Embalaje:

No aplica

d. Precision 4:

Rotulo:

El rotulado de los envases de los fideos largos debe considerar lo siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segin lo sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna
- nombre del producto
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- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto

- nombre y direccion del fabricante

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional

- niimero de Registro Sanitario

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria
peruana que le es aplicable

- codigo o clave del lote

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera

- instrucciones para el uso

- peso neto en kilogramos del producte envasado.

- pais de origen.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos debe indicar que la pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado
debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segtn lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone
|a fortificacién de harinas con micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

e. Precision 5:

Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precision 6:
Inserto

No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE FIDEO LARGO
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA UM TOTAL

Primera A los (05) dias calendari_o, con}ados a partir del dia siguiente del KG. 2,500,00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato

Segunda A los (30) dias calendario, cl:ontados a partir del dia siguiente de KG. 2,500.00 Kilos
Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 2,500.00 Kilos
Entrega la segunda entrega
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE FIDEO LARGO
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de .
Entrega la tercera entrega . 250000 KN on

Anotacién adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion

¢. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacién con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos
No aplica
e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacién

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.
g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del Interational Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracleristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacion de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacién sera de como méaximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamienta del bien.
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i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Céamara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
03 | Asociacion para la Promocién Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestién y Administracion de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion;

- Documento de recepcién y verificacién del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacién efectuada suscrita por el servidor responsable del érea usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarios conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

I, Otras consideraciones

|1 El contratista deberé presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 EI Programa de Complementacién Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos andlisis.
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1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de fa norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: Kilogramo

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamaiio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension

fundamental es la longitud.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industriaimente

(fabricados)'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Humedad

Maximo 14,0 g/100 g

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)

Acidez titulable

(se expresara como porcentaje
" de acido lactico y sobre la base

de 14 g/100 g de humedad)

Maximo 0,46 % de acido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado)

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 22
Edicién, y su Corrigenda
Técnica

Color Caracteristico NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
Caracteristico al producto. Libre de | PARA CONSUMO HUMANO.
Sabor y olor sabores y olores indeseables como | Requisitos. = CORRIGENDA
agrio, amargo y rancio. TECNICA 1. 12 Edicion
Estar libres de suciedad (impurezas
de origen animal, incluidos insectos
impurezes muertos o vivos o en cualquiera de
sus estadios).
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos | y Control Sanitario de
establecidos por la Direccion | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente?.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido, de
acuerdo con lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”,
fideos largos gruesos o “lingtiini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1 Del Documento de Informacién Complementaria del rubro Alimentos y bebidas para consumo humano.
2 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2
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2.4

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados.
El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado g

El rotulado de los envases de los fideos largos debe considerar lo siguiente, segun el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiguetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién, segin lo sefialado en el
numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario,

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Ademds, el rotulado de los envases de fideos largos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026

SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

PROVINCIAL DE TACNA
ESPECIFICACIONES TECNICAS
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO PPk
CO154 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION FIDEO CORTO (CORTADO)
PEDIDO DE COMPRA N° 000362
META - ANO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestian suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de FIDEO CORTO (CORTADO) para garantizar |a disponibilidad y atencion de alimentos a los beneficiarios del Programa
de Complementacion Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial
de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segun la Ficha Técnica U:::;ic:’:e Cantidad
FIDEO CORTO (CORTADO) KG. 10,000.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comdn (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien:

FIDEO CORTO (CORTADO) Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo Napoles (pasta obtenida mediante proceso
de moldeado mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso de laminado), de tamafio y forma variable, sin

caracteristicas definidas de dimension

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5 del Reglamento de la Ley N° 28314,
Ley que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos (cortados) deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos o en



[N

o

s

’E;vE MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026
{2_,- SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL
MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

PROVINCIAL DE TACNA

cualquiera de sus estadios), segun indica NTP 206.010:2016 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos, 2°
Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 206.010:2016/CT 1:2022 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos.
CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicion

Vida dtil 1 afio minimo

Requisitos Fisico Quimicos
Humedad: Maximo 14,0 g/100g.

Acidez fitulable (se expresara como porcentaje de &cido lactico y sobre la base de 14 g/100g de humedad). Maximo 0,46% de acido
lactico (se tolera 10 % sobre el valor maximo indicado)

Requisitos Organolépticos

Color: caracteristico
Sabor y olor: Caracteristico al producto. Libre de sabores y olores indeseables como agrio, amargo y rancio.

Requisitos Microbiologicos
Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - Digesa, autoridad

nacional competente. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.

b. Precisidn 2:

Envasado:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios de 250 gramos de peso neto cada uno, empacados en bolsas de
polietileno de 5 y/o 10 kilos cada uno (paquetes de 20 o 40 unidades de 250 gramos) con contenido surtido de distintas
variedades de fideos cortos.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida (til, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N*
007-98-SA, y sus modificatorias.

c. Precisién 3:

Embalaje:

No aplica

d. Precision 4:

Rotulo:

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe considerar lo siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. la NMP
001:2019 Requisitos para el efiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado

de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segtn lo sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacién:
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- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna

- nombre del producto

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto

- nombre y direccion del fabricante

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional

- nimero de Registro Sanitario

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria
peruana que le es aplicable

- codigo o clave del lote

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera

- instrucciones para el uso

- peso neto en kilogramos del producte envasado.

- pals de origen.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado
debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segtn lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone
la fortificacion de harinas con micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

e. Precision 5:

Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha tecnica

f. Precision 6:

Inserto

No aplica

e

4}\.;;\“%,5{5}
\ G 5. CONDICIONES DE CONTRATACION

. bnodd

a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE FIDEO CORTO (CORTADO)

i PLAZO DE ENTREGA UM oLl
E:tr?:g: A los (05) dias c?:i?f:ca::ic{;n?n:it::tzsdi Ipt?c:::;rcaifnladia siguiente del KG. 2,500.00 Kilos
Segunda A los (30) dias calendario, {_:ontados a partir del dia siguiente de KG. 2,500.00 Kilos
Entrega la primera entrega
Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 2,500.00 Kilos

Entrega la segunda entrega
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE FIDEO CORTO (CORTADO)
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de :
Entrega la tercera entrega KG. 350000 Klios

Anotacién adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual ser comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacién

¢. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacién con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos
No aplica
e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.
g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento deberé ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del Intemational Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta ser4 remitida a la entidad, el proveedor podré presentar un “Certificado
de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral *2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacién de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacién sera de como maximo fres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.
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i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrario:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Céamara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Per( 20602244008
03 | Asociacién para la Promocién Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracién de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su proroga para cada situacion especifica considerando
|a clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacian:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria —
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

|, Otras consideraciones

.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccién de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacién de dichos analisis.
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1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedide por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesquercs y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

MUNICIPALIDAD PROV TACNA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

: Kilogramo

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.
Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industrialmente

(fabricados)'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Humedad

Maximo 14,0 g/100 g

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como méximo)

Acidez titulable
(se expresard como porcentaje
de acido lactico y sobre la base

Maximo 0,46 % de acido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 2°

de 14 g/100 g de humedad) indicado) Edicion, y su Corrigenda
Técnica
Calor Caracteristico NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
Caracteristico al producto. Libre de | PARA CONSUMO HUMANO.
Sabor y olor sabores y olores indeseables como | Requisitos. ~ CORRIGENDA
agrio, amargo y rancio. TECNICA 1. 12 Edicién
Estar libres de suciedad (impurezas
| Impurezas de origen ar?lmal. incluidos |r?5ectos
muertos o vivos o en cualquiera de
sus estadios).
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos |y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente?.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de
acuerdo con lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto rallado”, “canuto

"o

lisa”, “tornillo”,

coditos rallado”,

L

codito liso", “municién,” “caracol”, etc.

1 Del Documento de Informacién Complementaria del rubro Alimentos y bebidas para consumo humano.
2 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados.
El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe considerar lo siguiente, segin el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, segin lo sefialado en el
numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026

SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL

MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PROVINCIAL DE TACNA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
CO154 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION ARROZ SUPERIOR
PEDIDO DE COMPRA N° 000364
META - ANO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacién Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestién del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO
Suministro de ARROZ SUPERIOR para garantizar la disponibilidad y atencion de alimentos a los beneficiarios del Programa de
Complementacién Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de

Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segtin la Ficha Técnica U:‘ig:;:’:e Cantidad
ARROZ SUPERIOR KG. 132,000.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comun requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comin (producto), respecto a las cuales, se
afaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

El producto a ser entregado, denominado Arroz pilado superior es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L., del que se han eliminado parcial o totalmente el salvado y el germen.

El arroz elaborado grado 2 - superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 205.011:2023.

El producto debera tener una Vida util de 1 afio como minimo.

Calidad: arroz elaborado grado 2 - superior

Clase de grano mediano 6.2 mm o més, pero menos de 6.6 mm

Deben cumplir con lo indicado de la norma NTP 205.011:2023 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 4* Edicion
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Requisitos Fisico Quimicos
Humedad: 14 %

Regquisitos Organolépticos

- Estar exento de sabores y olores extrafios.

- Estar exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) que representen un
peligro para la salud humana.

- No debe contener insectos vivos, muertos o en cualesquiera de sus estados fisiologicos; granos
mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

Reguisitos Microbiologicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.

b. Precisién 2:
Envasado:

Los bienes seran internados en Sacos de polietileno y/o polipropileno biorentado (bopp), laminado y/o bilaminado y/o trilaminado
de 50 kg. de peso neto.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segn lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y
sus modificatorias.

c. Precision 3:

Embalaje:

No aplica

d. Precisién 4:
Rotulo:

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8 Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion y con el numeral 9.2 de la
NTP 205.011:2023,

A la vez, Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol:
- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre del producto;
- grado del arroz;
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- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, "PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;

- niimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

~- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

El rotulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepcion de lo dispuesto por |a autoridad

sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacion del rotulado original.

e. Precisién 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de |a ficha técnica

f. Precision 6:

Inserto
No aplica

\\ 5. CONDICIONES DE CONTRATACION
\ a. Modalidad de pago
\/ El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ARROZ SUPERIOR

N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, contados a partir del dia siguiente del .
Entrega perfeccionamiento del contrato KG. 33,000.00 Kilos

Segunda | Alos (30)dias calendario, g:ontados a partir del dfa siguiente de KG. 33,000.00 Kilos
Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 33,000.00 Kilos
Entrega la segunda entrega
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ARROZ SUPERIOR

it pe CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA UM TOTAL

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de :

Entrega la tercera entrega KG. 33,000.00 Kilos

Anotacién adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacién

c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos
No aplica
e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.
g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira *Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacién sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podré presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacion de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como maximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.
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i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Per( 20602244009
03 | Asociacién para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracién de Controversias 20610700889

j. Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacién especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asf como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

l. Otras consideraciones

1.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacién Alimentaria podra realizar de forma inopinada un andlisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan |a realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
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contado a partir de la conformidad otorgada por |a Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: ARROZ PILADO SUPERIOR
: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totaimente,
por elaboracién, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos especificos vy
generales

— Estar exento de sabores y olores
extranos.

- Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
representen un peligro para la
salud humana.

— No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisioloégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

— Estar exento de fielén y polvillo.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm o mas
. De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14 %

Grado (tolerancias)

Granos rojos

Maximo 0,5 %

Granos tizosos totales

Maximo 4 %

Granos tizosos
parciales

Maximo 10 %

Granos dafnados

Maximo 0,5 %

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Regquisitos.
42 Edicion

Version 09
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Mezcla varietal

contrastante Maximo 5,0 %

Materia extrafia

(Be: Eomsiders soio histeri NTP 205.011:2023 ARROZ.

extrana organica. No Lot 0 oy
se permite la presencia Maximo 0,25 % Arroz elaborado. Requisitos.

de materias  extrafias 42 Edicion
inorgéanicas)

Granos quebrados Maximo 15 %

Granos inmaduros Maximo 0,05 %

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control  Sanitario  de

establecidos por la Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente'. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
madificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicién y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacién minima en idioma espafiol:

— nombre del producto;

— grado del arroz;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del producto;

— nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— coédigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

~ peso neto en kilogramos del producto envasado,

~ pais de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacioén que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PROVINCIAL DETACHA PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO B
CO154 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
PEDIDO DE COMPRA N° 000366
META - ANO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR para garantizar la disponibilidad y atencién de alimentos a los
beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de
la Municipalidad Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacion del bien o servicio segtin la Ficha Técnica U::g:%;le Cantidad
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 7,560.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comdn requerido y se obtiene del
 Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

/| Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comin (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR; es el grano maduro procedente de Ia especie Phaseolus vulgaris (L.} o frijol comin.
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas,
asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Vida atil: 1 afio minimo.

Sanidad: Ausencia de granos infestados, con insectos vivos en cualquiera de sus estadios; Ausencia de granos con hongos.
segin NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS., Frijol. Requisitos. 1* Edicién.
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Requisitos Fisico Quimicos

Uniformidad: Cada lote de frijol debe estar conformado por la misma variedad. Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad: maximo 15%.

Requisitos Organolépticos

- Estar exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Estar conformado por una
misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales). Se aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias establecidas en la Ficha Técnica.

Requisitos Microbioldgicos

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, autoridad nacional competente. Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

b. Precision 2:
Envasado:

Envasado en sacos polietileno de primer uso x 50 kg de peso neto.

El alimento debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969(2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS, y en laNTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun indican
los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no
dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. Los envases deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segiin
el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

¢. Precision 3:
Embalaje:

No aplica

d. Precision 4:
Rotulo:

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones
establecidas en el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

s Logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna

- nombre del alimento;

- grado de calidad;

- contenido neto;

= pais de origen o lugar de procedencia;

= nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA ¥, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *
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- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios;

- identificacién del lote;

“ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

= instrucciones para el uso y conservacion.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de efiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningiin caso, a excepcién de lo dispuesto por la

autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace
ni oculte la informacion del rotulado original.

e. Precisién 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precision 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Primera A los (05) dias calendari_o, con‘tados a partir del dia siguiente del KG. 1,890.00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato
Segunda A los (30) dias calendario, :_:ontados a partir del dia siguiente de KG. 1,890.00 Kilos
Entrega la primera entrega
Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 1,890.00 Kilos
Entrega la segunda entrega
Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 1,890.00 Kilos
Entrega la tercera entrega

Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del &rea usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion
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c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos
No aplica
e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacién

Se encuentra prohibida |a subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.
g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad”" de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documente debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a [a entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad" de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacién de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencién del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacién sera de como maximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien,

i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Per(l 20602244009

03 | Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracién de Controversias 20610700889
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j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo méaximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo méximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de |a Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacién:

- Documento de recepcién y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

l. Otras consideraciones

.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificade de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacién Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos andlisis.

.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
' contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria - SENASA, seg(in indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segtn lo establecido por el
SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

MUNICIPALIDAD }Fx TACNA
PROGRAMA DE COMFLE ENTACION ALIIENTARIA

Abog. RENE ORQONEL ROSADO NINA
(E) Programa de Ci on Al i

’ /




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.

Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
A — Ausencia de granos infestados,
' con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3% Edicion,
— Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 12 Edicion
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 2,00 %
Grano partido o i i
quebrado Maximo 2,00 %
Grano arrugado Maximo 2,00 %
Materias extranas Maximo 0,075 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente’. y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
/ del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espaniol:

~

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria,

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PROVINCIAL DE TACNA
ESPECIFICACIONES TECNICAS
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO N MENTAR
CO154 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
PEDIDO DE COMPRA N° 000367
META - ANO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestién del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR para garantizar la disponibilidad y atencion de alimentos a los beneficiarios del
Programa de Complementacion Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad
Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segtin la Ficha Técnica U:‘i::;:’:e Cantidad
LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 15,990.00

4, ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

{
Og. La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
é\Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

Debe ser inocua y apta para consumo humano exenta de semillas toxicas o nocivas, Segun indica los numerales 6.1y 6.2.3 de la
NTP 205.022.2014 (revisada al 2019).

Calidad: lenteja calidad 2 superior

Diametro: mayor o igual que 7,5 mm (calibre 1)

Uniformidad: La lenteja debera estar conformada por una misma variedad, es decir un mismo color, de forma oval alargada.

Vida atil 1 afio minimo

debera cumplir con lo indicado en NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicion
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Requisitos Fisico Quimicos
Humedad: maximo 15 %

Regquisitos Organolépticos

- Estar exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Estar conformado por una
misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales). Se aceptarén granos y variedades
contrastantes en las tolerancias establecidas en la Ficha Técnica.

Requisitos Microbiologicos

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional competente. Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

b. Precision 2:
Envasado:

Los bienes seran internados en sacos polietileno y/o polipropileno transparente de primer uso x 50 kg de peso neto.

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLESTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4™ Edicion, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
Estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtin se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019).

c. Precision 3:
Embalaje:

No aplica

d. Precision 4:
Rotulo:

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el numeral
10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna

- el nombre del alimento;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA “, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANQ *
- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios;
- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
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- instrucciones para el uso y conservacion.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningiin caso, a excepcién de lo dispuesto por la autoridad

sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacion del rotulado original.

e. Precision 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precision 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
S N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, con;adcs a partir del dia siguiente del KG. 4,000,00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato
Segunda A los (30) dias calendario, cl:ontados a partir del dia siguiente de KG. 4,000.00 Kilos
Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 4,000.00 Kilos
Entrega la sequnda entrega

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 3,990.00 Kilos
Entrega la tercera entrega

Anotacion adicional: El presente cronograma podré variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias hébiles de anticipacion

c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
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S/N frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacién con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos

No aplica

e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros

CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad" de la ficha fécnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacion de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencién del documento previamente

sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como méximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.

i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009

03 | Asociacién para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracién de Controversias 20610700889
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j. Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo méaximo de respuesta del siguiente cuadro;

| Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prérroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato,

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con o que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, |a entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

|. Otras consideraciones

11 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccién de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un analisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conlievan la realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria - SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastarda que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre com(n {nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, seglin lo establecido por el
SENASA,

La documentacién solicitada deberé mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

TACNA
ﬂgﬂﬂﬁ‘%[ MP E\i?&?(‘l NLAPBENTARIA

Abog. RENEA ONEL ROSADO NINA
(E) Programa dg omplementacion Alimentana

)




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
: LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris

Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

— Estar

exentos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

Estar exentos de materias
extrafnas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

(tamarfio)

Calibre Diametro (mm)

3 alibre (tamafio)

1 Mayor o igual que 7,5

2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

Grano infectado

0,00 %

Grano picado

Maximo 0,50 %

Grano partido o quebrado

Maximo 2,00 %

Grano descascarado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 5,00 %

Grano gquemado

Maximo 0,50 %

Materias extranas

Maximo 0,20 %

Variedad contrastante

Maximo 2,00 %

205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion

NTP
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria ~ SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicién, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

/). Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— el nombre del alimento;

— el grado de calidad,;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder,

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestién suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de ACEITE VEGETAL COMESTIBLE para garantizar la disponibilidad y atencion de alimentos a los beneficiarios del
Programa de Complementacién Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad
Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segun la Ficha Técnica Unlda_d gde Cantidad
medida
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 11,600.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comn (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal especificado.

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano. Podran contener pequefias
cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de ‘acidos grasos libres naturalmente
presentes en los aceites, segtn indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:
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segln CXS 19-1981 (2021) NORMA PARA GRASAS Y ACEITES COMESTIBLES NO REGULADOS POR NORMAS
INDIVIDUALES
Vida util: 1 afo

Reaquisitos Fisico Quimicos

indice de acido: méaximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
Indice de perdxido: hasta 10 miliequivalentes de oxigeno activo/kg de aceite

Requisitos Organolépticos

Color: El caracteristico del producto designado
Olor y sabor: Los caracteristicos del producto designado, que debe estar exento de olores y sabores extrafios o rancios

Requisitos Microbiologicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, Autoridad
Nacional competente. Segtin Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus madificatorias y regulacion complementaria.

b. Precisién 2:
Envasado:

Envasado herméticamente 1 L por botella. Envase botella de PET, o PE o PP (transparente incoloro) con tapas de PET, o PE o PP.
En cajas de carton corrugado de primer uso x 12 botellas, resistentes a un apilado de 5 cajas de altura.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida Gtil, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118
y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias.

¢. Precision 3:

Embalaje:

No aplica

d. Precisién 4;
Rotulo:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5™ Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8™ Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre del producto;
declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
nombre y direccion del fabricante;
nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra- figurar en efiqueta adicional;
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numero de Registro Sanitario;

Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA "y “PRODUCTO PERUANO *
fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius o
la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

contenido en litros, del producto envasado;

pais de origen.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad

sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacion del rotulado original.

e. Precisién 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precision 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendari_o, oon.lados a partir del dia siguiente del LITROS 2,900.00
Entrega perfeccionamiento del contrato
Segunda A los (30) dias calendario, g:ontados a partir del dia siguiente de LITROS 2,900.00
Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de LITROS 2,.900.00
Entrega la segunda entrega

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de | | lroqg 2,900.00
Entrega la tercera entrega
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Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual ser4 comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacién

c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacién con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos

No aplica

e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacién de las prestaciones objeto del contrato.

g. Reajuste de los pagos

No aplica

h, Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacion de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente

sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como méaximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:
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N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Céamara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
03 | Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestién y Administracion de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

[ Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. ]

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su promoga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien cormesponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.
- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -

Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.
- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

l. Otras consideraciones

1.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacién Obligatorios
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CAPACIDAD LEGAL
Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seg(n lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse
ala linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de 4cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color El . caracteristico  del  producto
designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios.
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)

NORMA PARA GRASAS Y

H 0,
Maxima 0,05 % mim ACEITES COMESTIBLES

Impurezas insolubles

indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peréxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

Contenido de jabdn Maximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INGIVIBUALES
Cobre (Cu) Maximo 0,1 ma/kg

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

1 SegUn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3

24

2.5

2.6

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad deberé indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espafiol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;,

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- coédigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;

- pais de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299-PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
PEDIDO DE COMPRA N° 000464
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestién del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de ACEITE VEGETAL COMESTIBLE para garantizar la disponibilidad y atencion con alimentos a los beneficiarios
(pacientes afectados con Tuberculosis més cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de
Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre
el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica U::::!:;:’:a Cantidad
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 11,924.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comun (producto), respecto a las cuales, se
afaden las siguientes precisiones:

a, Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal especificado.

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano. Podran contener pequefias
cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de -acidos grasos libres naturaimente
presentes en los aceites, segtin indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).
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El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

segln CXS 19-1981 (2021) NORMA PARA GRASAS Y ACEITES COMESTIBLES NO REGULADOS POR NORMAS
INDIVIDUALES

Vida dtil: 1 afio

Requisitos Fisico Quimicos

Indice de &cido; méaximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
Indice de perdxido: hasta 10 miliequivalentes de oxigeno activo/kg de aceite

Requisitos Organolépticos

Color: El caracteristico del producto designado
Olor y sabor: Los caracteristicos del producto designado, que debe estar exento de olores y sabores extrafios o rancios

Requisitos Microbiolégicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, Autoridad
Nacional competente. Segun Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacién complementaria.

b. Precisién 2:
Envasado:

Envasado herméticamente 1 L por botella. Envase botella de PET, o PE o PP (transparente incoloro) con tapas de PET, o PE o PP.
En cajas de cartén corrugado de primer uso x 12 botellas, resistentes a un apilado de 5 cajas de altura.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Eltipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118
y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias.

c. Precision 3:

|Embalaje:

/ No aplica

d. Precisién 4:
Rotulo:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5™ Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8™ Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
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nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra- figurar en etiqueta adicional;
namero de Registro Sanitario;
Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO “
fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius o
la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;
pais de origen.

El rotulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ninglin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicién original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

e. Precision 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

. f. Precision 6:
M
. Inserto
No aplica
\ 5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

"9, El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

\

;|
| b.Plazo

/

A
r
()
=

B

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
N° DE CANTIDAD

ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendan'_o, con}ados a partir del dia siguiente del LITRO 1,987.00

Entrega perfeccionamiento del contrato

Segunda | A los (30) dias calendario, c_:ontados a partir del dia siguiente de LITRO 1,987.00

Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de LITRO 1,987.00

Entrega la segunda entrega
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA u.Mm TOTAL
Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de
Entrega la tercera entrega LITRO Ll
Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de
Entrega la cuarta entrega LIRY 1,967.00
Sexta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de
Entrega la quinta entrega HIRO 1

Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion

c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos

No aplica

e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacién de las prestaciones objeto del contrato.

g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros

CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de Ia ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta ser4 remitida a la entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboraforios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las

caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.
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Nota: Dado que se exigira la comprobacion de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como méximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo;

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
03 | Asociacion para la Promocién Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracién de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

[ Plazo méximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato can un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

|, Otras consideraciones

|1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.
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.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un analisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL
Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucioén Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcién general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
c El  caracteristico del producto
olor .
designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios.
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05 % m/m NORMA PARA GRASAS Y

ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
Indice de &cido Méaximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

Indice de perdxido activo/kg de aceite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos | y Control ~ Sanitario  de
por la Direcciéon General de Salud | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —| aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N°® 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Segunarticulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, seguin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
i) mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
-4 CAREA pouns el etiquetado de preenvases. 5% Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
g Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2,5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299-PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION ARROZ SUPERIOR
PEDIDO DE COMPRA N° 000368
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de ARROZ SUPERIOR para garantizar la disponibilidad y atencién con alimentos a los beneficiarios (pacientes afectados
con Tuberculosis mas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria
— Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e
Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la
Municipalidad Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segin la Ficha Técnica Unidad a9 Cantidad
ARROZ SUPERIOR KG. 38,400.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comdn requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que comresponden al bien comdn (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

El producto a ser entregado, denominado Arroz pilado superior es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L., del que se han eliminado parcial o totalmente el salvado y el germen.

El arroz elaborado grado 2 - superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 205.011:2023.

El producto debera tener una Vida util de 1 afio come minimo.

Calidad: arroz elaborado grado 2 - superior

Clase de grano mediano 6.2 mm o més, pero menos de 6.6 mm

Deben cumplir con lo indicado de la norma NTP 205.011:2023 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 4? Edicién
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Requisitos Fisico Quimicos
Humedad: 14 %

Requisitos Organolépticos

- Estar exento de sabores y olores extrafios.

- Estar exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) que representen un
peligro para la salud humana.

- No debe contener insectos vivos, muertos o en cualesquiera de sus estados fisiologicos; granos
mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

Requisitos Microbioldgicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, autoridad
nacional competente. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus modificatorias y regulacién complementaria.

b. Precision 2:
Envasado:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios bolsas de polietileno y/o polipropileno de alta densidad; y/o bolsa
bilaminada de polietileno o polipropileno, y/o termosellable o termosellado transparente de primer uso de Skg de peso neto cada
uno, empacados en sacos de polietileno de 50 kilos cada uno (10 unidades de bolsas de 5kg).

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién
del producto durante toda su vida util, segn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y
sus madificatorias.

¢. Precision 3:
\ Embalaje:

; No aplica

d. Precision 4:
Rotulo:

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademés de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién y con el numeral 9.2 de la
NTP 205.011:2023.

A la vez, Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:
- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre del producto;
- grado del arroz;
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- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaberacién del producto;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA “, “PROHIBIDA SU VENTA 'y “PRODUCTO PERUANO “

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- niimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningtin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad

sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace i oculte la
informacién del rotulado original.

e. Precisién 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precisién 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ARROZ SUPERIOR
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, contados a partir del dia siguiente del KG 6.400.00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato ’ e
Segunda | A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 6.400.00 Kilos
Entrega la primera entrega ' S

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 6.400.00 Kilos
Entrega la segunda entrega : :
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ARROZ SUPERIOR
0. PLAZO DE ENTREGA UM o
Ecnl.;?er;z; A los (30) dias ca!enda:';‘raiecrggtrzcieor:-‘.t r::: g:rlir del dia siguiente de KG. 6,400.00 Kilos
Eﬂnﬂ:;a; A los (30) dias calendaT:,c ﬁ:tt:iﬁrzgpaamr del dia siguiente de KG. 6,400.00 Kilos
Eifr)gga A los (30) dias calendar::,qcu?:tt::?:r :gpaartir del dia siguiente de KG. 6,400.00 Kilos

Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion

c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos
No aplica
e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.
g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
CERTIFICACION

1.Se exigira "Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral ‘2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente,
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Nota: Dado que se exigira la comprobacién de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiedad de esta documentacion sera de como maximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.

i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N°® INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Perti 20602244009
03 | Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestién y Administracién de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. B

Antes del vencimiento de este plazo méaximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacién:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarios conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

I. Otras consideraciones

11 El contratista deberé presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.
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1.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podré realizar de forma inopinada un anlisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segiin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos especificos y
generales

— Estar exento de sabores y olores
extrafios.

— Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
representen un peligro para la
salud humana.

— No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados fisiolégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

— Estar exento de fielén y polvillo.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Longitud del grano
Clase entero
Largo De 6,6 mm o mas
i De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14 %

Grado (tolerancias)

Granos rojos

Maximo 0,5 %

Granos tizosos totales

Maximo 4 %

Granos tizosos
parciales

Maximo 10 %

Granos danados

Maximo 0,5 %

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.
42 Edicion

Versién 09
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Mezcla varietal

contrastante Maximo 5,0 %

Materia extrafia

(Se considera solo materia NTP 205.011:2023 ARROZ.

extrana organica. No Lot Q .
se permite la presencia Maximo 0,25 % Arroz elaborado. Requisitos.

de  materias  extrafas 42 Edicion
inorganicas)

Granos quebrados Méximo 15 %

Granos inmaduros Maximo 0,05 %

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control  Sanitario de

establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente’. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precisiéon 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicién y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacién minima en idioma espanol:

— nombre del producto;

— grado del arroz;

— declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

— fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— cdédigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299-PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION AZUCAR RUBIA DOMESTICA
PEDIDO DE COMPRA N° 000373
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestién suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestién del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de AZUCAR RUBIA DOMESTICA para garantizar la disponibilidad y atencion con alimentos a los beneficiarios (pacientes
afectados con Tuberculosis mas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion
Alimentaria — Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de
Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria
(PCA) y la Municipalidad Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacién del bien o servicio segun la Ficha Técnica Feac oe Cantidad
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG. 12,900.00

4, ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comun requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comin (producto), respecto a las cuales, se
afaden las siguientes precisiones:

a. Precision 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien:

Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la cafia de azlicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta: constituida esencialmente por cristales de sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

NTP 207.007:2023 AZUCAR. Azicar rubia. Requisitos. 52 Edicion

Requisitos Fisico Quimicos

La azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:
Polarizacion a 20 °C: Minimo 98,00 °Z

Humedad: Maximo 0,40 g/100g

Azicares reductores: Maximo 0,70 g/100g
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Requisitos Organolépticos

Color, sabor, olor: Color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico.
Aspecto: no debe presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una manipulacion defectuosa del producto.

Requisitos Microbiologicos

Cumplir con los requisitos establecidos por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus madificatorias y regulacion complementaria.

b. Precision 2:

Envasado:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios bolsas de polietileno y/o polipropileno de alta densidad; y/o bolsa
bilaminada de polietileno o polipropileno, ylo termosellable o termosellado transparente de primer uso de 5kg de peso neto cada
uno, empacados en sacos de polietileno de 50 kilos cada uno (10 unidades de bolsas de 5kg).

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida util, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

c. Precisién 3:

Embalaje:

ey No aplica
J‘(> s

t‘;\ L

2\ d. Precision 4:
Z,

/ Rotulo:

\PALID,

\C

El rotulado de los envases de la aziicar rubia doméstica debe cumplir con fo establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-GA, y sus modificatorias, y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2023 AZUCAR. Rotulado.
3* Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:

A la vez, Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre del producto;

- grado del arroz;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *
- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- niimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026

SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL

MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PROVINCIAL DE TACNA

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
- codigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
- peso neto en kilogramos del producto envasado;
- pais de origen.
El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ninglin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad

sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

e. Precision 5:
Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica

f. Precision 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

1o b. Plazo
ﬁ & Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en el siguiente cronograma:
CRONOGRAMA DE ENTREGA DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, contados a partir del dia siguiente del KG 2 150.00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato ' B
Segunda A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 2.150.00 Kilos
Entrega la primera entrega ) L

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 215000 Kilos
Entrega la segunda entrega ! L

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 2 150.00 Kilos
Entrega la tercera entrega ’ S

Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG 2.150.00 Kilos
Entrega la cuarta entrega ’ A




_E/‘?_'[‘i MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DETACNA - 2026

’_Q_g{. SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y P.ARTICIPACION VECINAL
MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

PROVINCIAL DE TACNA

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Sexta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de
Entrega la quinta entrega o, ZAGR0 Kios

Anotacién adicional: El presents cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacién

¢. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos

No aplica

e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante e aplica
autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros

QCPALIG,
%) %
8

CERTIFICACION

1.Se exigira "Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo de! International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficiaimente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podré presentar un “Gertificado
de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacién de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencién del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como maximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.
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i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Perd 20602244009
03 | Asociacion para la Promocién Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestién y Administracién de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

[ Plazo maximo de respuesta [ Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su proroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacién de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con Ia siguiente
: documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

I, Otras consideraciones

|1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos andlisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segln Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcion general : Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industrialmente
(fabricados)!.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

La aztcar rubia doméstica debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Color amarillo pardo, sabor y olor

Color, sabor, olor L
caracteristico.

No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen

ASPEEto una manipulacion defectuosa del
producto.

Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 °Z

Humedad Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimétricas Maximo 0,50 g/100 g .
NTP 207.007:2023 AZUCAR.

Color a 420 nm Maximo 3500 Ul Aziucar rubia. Requisitos.
52 Edicion

Azucares reductores Maximo 0,70 g/100 g

Sustancias insolubles

(sedimentos) Maximo 500 mg/kg

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacion mayor de 96 °Z.

El factor de seguridad se determina

Factor' de seguridad mediante la siguiente ecuacion:
F = % Humedad
100 - °Pol

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-88-SA, sus
nacional competente2. modificatorias y regulacién

complementarias.

1 Del Documento de Informacién Complementaria del rubro Alimentos y bebidas para consumo humano.
2 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

2.3

24

2.5

2.6

Precisién 1: Ninguna.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compaosicién del producto durante toda su
vida util, segtn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado, siempre que
se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segtin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de la azlcar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2023 AZUCAR. Rotulado.
32 Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pals de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299-PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
PEDIDO DE COMPRA N° 000372
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestién suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestién del Programa de Complementacién Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR para garantizar la disponibilidad y atencion con alimentos a los beneficiarios
(pacientes afectados con Tuberculosis més cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de
Complementacion Alimentaria - Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre
el Ministerio de Desarrollo e Inclusibn Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad Provincial de Tacna.

3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica U:::l:&;:le Cantidad
LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 12,900.00

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS O SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

La ficha técnica se encuentra anexa al presente documento. La misma corresponde al bien comin requerido y se obtiene del
Listado de bienes comunes al cual se accede a través del SEACE de la Pladicop.

Esta ficha contiene las especificaciones técnicas genéricas que corresponden al bien comdn (producto), respecto a las cuales, se
afiaden las siguientes precisiones:

a. Precisién 1:
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
Del bien:

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

Debe ser inocua y apta para consumo humano exenta de semillas téxicas o nocivas, Segin indica los numerales 6.1 y 6.2.3 de la
NTP 205.022.2014 (revisada al 2019).

Calidad: lenteja calidad 2 superior

Diametro: mayor o igual que 7,5 mm (calibre 1)

Uniformidad: La lenteja debera estar conformada por una misma variedad, es decir un mismo color, de forma oval alargada.

Vida util 1 afio minimo

debera cumplir con lo indicado en NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicion
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Requisitos Fisico Quimicos
Humedad: maximo 15 %

Requisitos Organolépticos

- Estar exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Estar conformado por una
misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales). Se aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias establecidas en la Ficha Técnica.

Requisitos Microbioldgicos

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, autoridad nacional competente. Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

b. Precision 2:
Envasado:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios bolsas de polietileno y/o polipropileno transparente de 5kg de peso
neto cada uno, empacados en sacos de polietileno de 50 kilos cada uno (10 unidades de bolsas de 5kg).

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLESTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4™ Edicion, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
Estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los numerales 10 y 10.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2018).

c. Precision 3:
Embalaje:

No aplica

d. Precision 4:
Rotulo:

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el numeral
10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma espaiol:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna

- el nombre del alimento;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- Debe indicar las frases "DISTRIBUCION GRATUITA *, “PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO *
- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios;
- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.
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El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningn caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

e. Precision 5:

Etiquetado:

Refiérase a la precision 4 de la ficha técnica
f. Precision 6:

Inserto
No aplica

5. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Plazo

Los bienes a contratar se entregaran en los plazos y condiciones sefialados en €l siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA UM TOTAL

Primera A los (05) dias calendari_o. cnn_tados a partir del dia siguiente del KG. 2,150.00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato
Segunda A los (30) dias calendario, gontados a partir del dia siguiente de KG. 2.150.00 Kilos
Entrega la primera entrega

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 2.150.00 Kilos
Entrega la sequnda entrega

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 2,450.00 Kilos
Entrega la tercera entrega

Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 2,150.00 Kilos
Entrega la cuarta entrega

Sexta A los (30) dias calendario, cgntados a partir del dia siguiente de KG. 2.150.00 Kilos
Entrega la quinta entrega

Anotacion adicional; El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion
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c. Lugar

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

d. Adelantos

No aplica

e. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

f. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

g. Reajuste de los pagos

No aplica

h. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros

CERTIFICACION

1.Se exigira “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado cumple con
las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, al momento del internamiento del producto. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro

firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pals el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto
Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podré presentar un “Certificado
de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha técnica
correspondiente.

Nota: Dado que se exigira la comprobacién de la calidad del bien, los costes que impliquen la obtencion del documento previamente
sefialado seran asumidos por el proveedor. La antigiiedad de esta documentacion sera de como maximo tres (03) meses contados
a partir de la fecha de internamiento del bien.

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrario:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009

03 | Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracion de Controversias 20610700889
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j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo méximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. ]

Antes del vencimiento de este plazo méaximo, las partes pueden acordar su prérroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

|, Otras consideraciones

1.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un analisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

1.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

6. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria- SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.



£3

"E;;?F MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026
Azl SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL

MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PROVINCIAL DE TACNA

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Cerfificado de Autorizacion Sanitaria de

Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el
SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL/DE TACNA

PROGRAMA DE COMPL ENTM_‘I({‘ MENTARIA

Y,

Abog. RENE ORDONEL RUSADO NINA
(E) Programa de Camplemenmiacidy Alimeniaria
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominaciéon del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris

Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

— Estar exentos de sabores vy

olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

(tamaiio)

Calibre Diametro (mm)

fallbre (tamafio)

1 Mayor o igual que 7,5

2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

Grano infectado

0,00 %

Grano picado

Maximo 0,50 %

Grano partido o quebrado

Maximo 2,00 %

Grano descascarado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 5,00 %

Grano quemado

Maximo 0,50 %

Materias extranas

Maximo 0,20 %

Variedad contrastante

Maximo 2,00 %

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente'.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podréa indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espaiiol:

— el nombre del alimento;

— el grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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