"Afo de la Esperanza
y el Fortalecimiento de la Democracia”

MUNICIPALIDAD _ _
PROVINCIAL DE TACNA Dependencia Encargada de las Contrataciones

ACTA N° 01
ACTA DE DIFUSION DEL REQUERIMIENTO

PROCEDIMIENTO DE SELECCION PARA CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN RIESGO Y HOGARES
- ALBERGUES Y PROGRAMA DE APOYO NUTRICIONAL PANTBC) QUE ATIENDE EL AREA DE
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL
DE TACNA

En la ciudad de Tacna, a los once dias del mes de febrero de 2028, se constituye el Ing. Jorge Luis Zapana Quispe, identificado con
D.N.L N® 43013105, en calidad de responsable de la Dependencia Encargada de las Contrataciones, a fin de formalizar sus
actividades en relacion & la Difusién del Requerimiento, previsto en el Articulo 51° del Reglamento de la Ley General de
Contrataciones Publicas, que, en su contenido, establece: “51.1. La difusién del requerimiento es una herramienta de consulta al
mercado, mediante Iz cual la entidad contratante publica en la Pladicop y en su sede digital de contar con esta, el requerimiento de
manera previa a la convocatoria, a fin de identificar posibles proveedores interesados y recibir retroalimentacion de los proveedores
respecto del requerimiento, a través de consulfas tecnicas que son absueltas obligatoriamente, luego de lo cual el requerimiento
puede ser modificado por el area usuaria o por la DEC previa no objecion del érea usuaria (...)" siendo asi, se exponen los alcances
necesarios para la aplicacion esta herramienta;

1. En el ejercicio de sus funciones, Dependencia Encargada de las Contrataciones implementa la herramienta “Difusién del
Reguerimiento, a fin de identificar posibles proveedores interesados y recibir retroalimentacién de estos, respecto al requerimiento, a
través de consultas técnicas que seran absueltas de forma obligatoria.

2. En este contexto, se establecen las reglas del procedimiento, para conocimiento de los proveedores y publico en general:

a.  El procedimiento es publicado de forma simultdnea en la plataforma del SEACE de la PLADICOP y en la sede
digital de la Entidad https://www.munitacna.qob.pe/).

0. Los proveedores que asi lo decidan, podrén interactuar formulando sus consultas yio comentarios técnicos, sin
embargo, dichas acciones deberan ser registradas solo a través de la plataforma del SEACE de la PLADICOP,
por o que se desprende que deban contar con usuario que les permita realizar sus registros.

¢. La absolucion a las consultas o comentarios registrados correctamente a través de la plataforma del SEACE,
seran_absueltos por el area usuaria y la Dependencia Encargada de las Contrataciones, suscribiendo vy
publicandose una Acta que contenga el resultado de este proceso
Ademas, esta Acta, contendrd la organizacion y pautas para implementar la reunién de confirmacién ylo
aclaracién, a fin de corroborar el correcto entendimiento por parte de los proveedares sobre la absolucién efectuada.
Esta reunion se realizara utilizando la plataforma digital Google Meet.

d. Como resultado de la interaccion prevista en los literales b. v c., se realiza la Reunion de confirmacion ylo
aclaracion,  fin de corroborar el correcto entendimiento de los proveedores ante la absolucion efectuada. La
Dependencia Encargada de las Contrataciones modera la reunion, contando con la absolucion, y de ser el caso
ampliacién del sustento técnico por parte del drea usuaria.

e. La DEC, elabora el Acta de Reunién definitiva, disponiendo su publicacion al dia hébil siguiente de realizada la

reunion. De ser el caso, el requerimiento podra ser modificado por la DEC, previa no objecién del &rea usuaria, antes
de la convocatoria definitiva.

Sefialadas las pautas generales, se brinda el acceso a los detalles del requerimiento a través del enlace de Google Drive:
htps://drive.google.com/drive/folders/1L EbiHFKIWKFaKPG GIZT4nOL IHXESKxh?usp=sharing , 0 al acceder al codigo QR anexo al

presente documento. Estos archivos estaran disponibles hasta como méaximo diez (10) dias habiles, contados a partir del dia
siguiente de publicada el Acta descrita en el literal e. del presente documento

De producirse alguna coordinacién de caracter tecnoldgico (problemas para acceso, descarga o participacion a través de los canales
de Google), sirvase comunicarlo oportunamente a través del correo: procesos@munitacna.gob.pe

Consecutivamente, se presenta el cronograma del procedimiento, conforme 2 lo anteriormente sefialado:
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Dependencia Encargada de las Contrataciones

CRONOGRAMA DE ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO “DIFUSION DEL REQUERIMIENTO” - “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA

LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN RIESGO Y HOGARES - ALBERGUES Y PROGRAMA
DE APOYO NUTRICIONAL PANTBC) QUE ATIENDE EL AREA DE PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE
LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA”
N° ETAPA FECHA INICIO FECHAFIN
01 Publicacién del Requerimiento 11/02/2026 11/02/2026
02 Formulacion de consultas y/o comentarios técnicos (2 través del SEACE de Iz 12/02/2026 18/02/2028
PLADICOP)
03 | Absolucién de consultas yio comentarios y cronograma de reunidn de confirmacion Como maximo hasta el 26/02/2026
y/o aclaracion
04 | Reunién de confirmacicn ylo aclaracién, z fin de corroborar el correcto Como maximo hasta el 03/03/2025
entendimiento de los proveedores sobre la absolucién efectuads (Plataferma
Google Mest)
05 | Publicacién del Acta (final) de |a Reunién sobre la confirmacion y/o aclaracin Al dia habil siguiente de realizada la reunién.

No existiendo mayores alcances, concluye la sesién, suscribiendo |

Encargada de las Contrataciones, en sefial de conformidad.

DEPENDEHWRGADA DE LAS

NTRATACION

a presente acta el responsable de la Dependencia
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MUNICIPALIDAD _ ‘
PROVINCIAL DE TACNA Dependencia Encargada de las Confrataciones

CONDICIONES CONTRACTUALES DEL REQUERIMIENTO (LICITACION PUBLICA) PARA EL SUMINISTRO DE
ALIMENTOS PARA LOS PROGRAMAS SOCIALES (COMEDORES POPULARES, PERSONAS EN RIESGO Y HOGARES
- ALBERGUES Y PROGRAMA DE APOYO NUTRICIONAL PANTEC) QUE ATIENDE EL AREA DE PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA
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i_ ’iz SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL
MUNICIPALIDAD PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

PROVINCIALDE TACMA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299 — PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION MAIZ MOTE
PEDIDO DE COMPRA N° 000371
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis més cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de MAIZ MOTE, para garantizar la disponibilidad y atencién con alimentos a los beneficiarios (pacientes afectados con
Tuberculosis méas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacién Alimentaria —
Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e
Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la
Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica Hiidae ge Cantidad
medida
MAIZ MOTE KG. 10,275.00

3. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

b. Sistema de entrega

No aplica.
c. Plazo de entrega

Los bienes se entregan en el plazo de ciento ochenta (155) dias calendario, conforme al siguiente cronograma de entrega:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE MAIZ MOTE

N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, contados a partir del dia siguiente del :

Entrega perfeccionamiento del contrato KG 171000 Ko
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE MAIZ MOTE

LN PLAZO DE ENTREGA UM oo
Sé?:i:];gd; A los (30) dias calenda1r;oi; ;;r;t:iad::t?eg:rﬁr del dia siguiente de KG. 1,710.00 Kilos
Eﬁ{:::; A los (30) dias caiendela;ios.e ;?Jrr\]t;adc; tz:e;;z;rﬁr del dia siguiente de KG. 1,710.00 Kilos
I;-.;:z%a; Alos (30) dias ca]endaF:éeioczt;d;:trae £;;IJ:ﬂir del dia siguiente de KG. 1,710.00 Kilos
gltlrizga; A los (30) dias ca[endarli;:,c ﬁc;rrltlaaionst.r:gpaartir del dia siguiente de KG. 1,710.00 Kilos
E?mfr)gga A los (30) dias cazle-ncIar{i;),qcl:lci:::tt;\c:[)_:*t.T ngaarﬁr del dia siguiente de KG. 1,725.00 Kilos

Anotacion adicional; El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion
d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran intemados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

2" g. Subcontratacion

/ Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

Y
h. Formulas de reajustes

No aplica

i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para

administrarlo:
N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Per( 20602244009
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03 | Asociacién para la Promocién Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracion de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo méximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. I

Antes del vencimiento de este plazo méximo, las partes pueden acordar su prérroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340

- Centro de Arbitraje y Resolucién de Disputas del Centro del Perdl S.A.C. con R.U.C. N°® 20613290096
k. Forma de pago

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria —
Programa de Complementacién Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

f. Otras consideraciones

f.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

f.2 El Programa de Complementacién Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

f.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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4, ESPECIFICACIONES TECNICAS

a. Caracteristicas Generales:

a.1 Producto

Son granos de maiz entero que han sido remojados en solucion alcalina caliente, lavados y friccionados repetidamente con agua,
luego de los cual se somete a un proceso de secado.

Vida util 1 afio minimo.

Segin la referencia NTP 205.035:2019 asi como la R.M. N° 591-2008-MINSA "Norma Sanitaria que Establece los Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.

a.2 Origen del producto

Segun la referencia NTP 205.035:2019 asi como la R.M. N° 591-2008-MINSA "Norma Sanitaria que Establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

« Humedad 12.5 % maximo.
* Proteinas 10% minimo.
* Grasa total 1.00% minimo.
= Cenizas 2.2% maximo.

b.2 Requisitos Organolépticos

Color, olor y sabores de acuerdo a la naturaleza del producto exento de olores sabores extrafios como de piedras, insectos vivos o
muertos en cualquiera de sus estados fisiolégicos Otras materias extrafias.
Materiales extrafios, ninguno.

b.3 Requisitos Microbioldgicos

Inocuidad: Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente:

- Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA2, Autoridad Nacional competente. Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

- Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA3 para Alimento elaborado industrialmente (fabricado).
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y regulacion complementaria.

c. Envasado y presentacion:

La presentacion del producto se realizara en envases primarios bolsas de polietileno y/o polipropileno transparente de 5kg de peso
neto cada uno, empacados en sacos de polietileno.

Los envases deben ser de primer uso, y que conserve sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacioén, conservacion, sellados
herméticamente

Debera cumplir seglin el numeral 7 de la NTP 205.051:2009.

d. Rotulo:

Con Rotulo de la Municipalidad Provincial de Tacna, indicando las caracteristicas del producto y prohibido su venta, distribucion
gratuita. Debera especificar segin el numeral 8 de la NTP 205.051:2009.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
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sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a tres (03) veces, la cuantia del procedimiento de seleccion,
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas, que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, seg(n corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Suministro o venta o prestacion de bienes (alimentos) atendidos a programas
sociales (Programa de Complementacion Alimentaria — PCA o Programa de Alimentacion y Nutricion para el Paciente con
Tuberculosis - PANTBC)

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara conforme a lo previsto en las bases administrativas vigentes aplicables.
a. Requisitos de Calificacion Facultativos

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

No aplica.

PARTICIPACION EN CONSORCIO

No aplica.

MUNICIPALIDAD PROVH\%IAL DE TACNA

PROGRAMA DE COMPL F‘\t[}l’l’nc ON ALIMENTARIA

\_,\,-—)

Abog. RENE rmDoNﬂl ROSADO NINA
(E) Programa de Complementucion Alimentania
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299 - PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION QUINUA PERLADA
PEDIDO DE COMPRA N° 000370
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de QUINUA PERLADA, para garantizar la disponibilidad y atencion con alimentos a los beneficiarios (pacientes afectados
con Tuberculosis mas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria
— Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e
Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la
Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacién del bien o servicio segan la Ficha Técnica gac o Cantidad
QUINUA PERLADA KG. 4,406.00

3. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

b. Sistema de entrega
No aplica.
¢. Plazo de entrega

Los bienes se entregan en el plazo de ciento ochenta (155) dias calendario, conforme al siguiente cronograma de entrega:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE QUINUA

N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Primera A los (05) dias calendario, contados a partir del dia siguiente del perfeccionamiento

Entrega del contrato KG. | 734.00 Kilos
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE QUINUA

N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Segunda . . . e . ;
Entrega A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de la primera entrega KG. | 734.00 Kilos
Tercera . . : 5. i385 ;
Erireta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de la segunda entrega KG. | 734.00 Kilos
Cuarta : ¢ ; o
Eriréga A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de la tercera entrega KG. | 734.00 Kilos
galé:ggaa A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de la cuarta entrega KG. | 734.00 Kilos
Ei?r)::a A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de la quinta entrega KG. | 736.00 Kilos

Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual ser4 comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion
d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

. g Subcontratacién

| Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

h. Formulas de reajustes

No aplica
i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacién, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Céamara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
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j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

[ Plazo méaximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo méaximo, las partes pueden acordar su prérroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de Ias siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340

- Centro de Arbitraje y Resolucion de Disputas del Centro del Pert S.A.C. con R.U.C. N° 20613290096
k. Forma de pago

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del drea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- - Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.
< - Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del &rea usuaria —
= Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

.- Comprobante de pago.

20 74

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

f. Otras consideraciones

.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
y/o acreditado por INACAL.

.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un analisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

£.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TACNA - 2026

L2 SUBGERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y PARTICIPACION VECINAL

MUNICIPALIDAD :
PRIV AL PETRERA PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS
a. Caracteristicas Generales:

a. Caracteristicas Generales:

a.1 Producto

QUINUA PERLADA son los granos de quinua (género y especie Chenopodium quinoa Willd) que han sido sometidos a operaciones
o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) y eliminacién de granos contrastantes
(granos de color), resultando un producto apto para la comercializacion y el consumo humano, libre de saponina.

Calidad: Quinua Perlada

Requisitos minimos de calidad: Los granos de QUINUA PERLADA deben tener el color caracteristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar exentas de olores extrafios o desagradables. Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas sensoriales.

Tamario del grano: mediano entre 1,40 2 1,70 mm

Homogeneidad: El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido (inicamente por granos de quinua procesada
de la misma calidad. La parte visible de los granos en el envase debe ser representativa.

Segun lo establecido en la NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano. Requisitos. 3° Edicion

Vida util: 1 afio minimo

a.2 Origen del producto
Segn lo establecido en la NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano. Requisitos. 3* Edicion

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

El contenido de saponina del grano ausente.
Humedad: maximo 13.0%.

b.2 Requisitos Organolépticos

Color: Caracteristico al praducto (blanco perlado)

Olor y sabor: Exenta de sabores desagradables.

Aspecto: Exenta de insectos y &caros vivos y materias extraiias. Exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluido
insectos muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios fisiolégicos), de granos mohosos, germinados o sucios.

b.3 Requisitos Microbioldgicos
Inocuidad: Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente:

- Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA2, Autoridad Nacional competente. Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

- Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA3 para Alimento elaborado industrialmente (fabricado).
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y regulacion complementaria.

c. Envasado y presentacion:

En bolsas de polietileno y/o polipropileno transparente de primer uso de 1.0 Kg 6 2 kg de peso Neto.

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los envases y embalajes deben ser
nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o intemno al producto. Los envases deben ser de primer
uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar la
inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacion y comercializacion apropiada de los granos
de quinua, segiin lo indica el numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.
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En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en
el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

d. Rotulo:

Con rotulo de la Municipalidad Provincial de Tacna, indicando las caracteristicas nutricionales y prohibido su venta, distribucion
gratuita. Debera cumplir con lo especificado en la norma Codex Stan 1-1985 (2018) y la NMP 001:2014, numeral 9 de la NTP
205.062:2021

Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, el rotulado debe cumplir con el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias,
con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5™ Edicion y con el numeral 8 de la NTP 205.062:2021. El
rotulado debe contener la siguiente informacion minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

- clasificacion, tamafio y grado;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podréa- figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

El rotulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacién del rotulado original.

5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

En caso de ser alimentos de procesamiento primario se solicitara:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria— SENASA, seg(n indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre com(n (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el
SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

En caso de ser alimentos elaborado industrialmente se solicitara:
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Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seguin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-38-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse
ala linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a tres (03) veces, la cuantia del procedimiento de seleccion,
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas, que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Suministro o venta o prestacion de bienes (alimentos) atendidos a programas
sociales (Programa de Complementacion Alimentaria — PCA o Programa de Alimentacion y Nutricion para el Paciente con
Tuberculosis — PANTBC)

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara conforme a lo previsto en las bases administrativas vigentes aplicables.
a. Requisitos de Calificacion Facultativos

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

No aplica.

PARTICIPACION EN CONSORCIO

No aplica.
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PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299 — PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G

PEDIDO DE COMPRA N° 000463

META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G, para garantizar la disponibilidad y atencién con alimentos a los
beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa
de Complementacién Alimentaria - Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito
entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de
Complementacién Alimentaria (PCA) y la Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacién del bien o servicio segun la Ficha Técnica Upidac de Cantidad
medida
BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G UNID. 75,600.00

3. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

b. Sistema de entrega
No aplica.
c. Plazo de entrega

Los bienes se entregan en el plazo de ciento cincuenta y cinco (155) dias calendario, conforme al siguiente cronograma de entrega:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G

N° DE CANTIDAD

ENTREGA PLAZO DE ENTREGA UM TOTAL
Primera A los (05) dias ca[endari‘o, con}ados a partir del dia siguiente del UNID. 12,600.00
Entrega perfeccionamiento del contrato
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA u.m TOTAL

Segunda A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de

Entrega la primera entrega UND. 15,600.00
Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de UNID. 12,600.00
Entrega la segunda entrega

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de UNID. 12,600.00
Entrega la tercera entrega

Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de UNID. 12,600.00
Entrega la cuarta entrega

Sexta A los (30) dias calendario, cgntados a partir del dia siguiente de UNID. 12,600.00
Entrega la quinta entrega

Anotacién adicional: El presente cronograma podré variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual seré comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion
d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran intemados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
S/N frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacién con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de refraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

g. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

h. Férmulas de reajustes

No aplica

i. Solucién de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Per( 20602244009
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J. Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo maximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacién, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340
- Centro de Arbitraje y Resolucion de Disputas del Centro del Perd S.A.C. con R.U.C. N° 20613290096
k. Forma de pago

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

- La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
1, otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

k=3, En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se

indique en el contrato de consorcio.
La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del érea usuaria —
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asf como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

f. Otras consideraciones

1.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccitn de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

1.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos anlisis.

.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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4, ESPECIFICACIONES TECNICAS
a.Producto

Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie Sarda chiliensis chiliensis, en recipientes herméticamente cerrados,
en aceite vegetal como medio de cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial.

El filete de bonito es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo mediante corte paralelo a la espina
dorsal, con o sin piel ni carne oscura, y sin espinas, segtin el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho, largo o altura de
forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segin corresponda, segtn lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

El producto comestible no debe tener residuos de peréxido de hidrégeno, sustancias decolorantes, antibioticos y conservadores,
segln el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015.

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

Aspecto y color: El contenido de una lata debe estar formado por pescado de aspecto y color caracteristicos de la especie y de
acuerdo a la preparacion (en aceite vegetal) y a la presentacion del contenido (en filete).

Medio de cobertura: El medio de cobertura debe tener el color y la consistencia narmales del tipo de producto correspondiente.
Materias extrafias: El producto final debe estar exento de materias exirafias.

Peso neto y peso escurrido medio: El peso neto medio y el peso escurrido medio, seglin corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no son inferiores al peso declarado, siempre que ninguno de los envases tomado por separado presente un
déficit de peso que exceda las tolerancias establecidas en la NMP 002:2018 Cantidad de producto en preenvases. 3° Edicion.
Vida dtil: 2 afios minimo

Contenido del envase: El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase. Segun la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2% Edicion.

b.2 Requisitos Organolépticos

Olor y sabor: El producto debe tener el olor y sabor caracteristicos de la especie, de la elaboracion y del tipo de medio de cobertura
y debe estar exento de olores y sabores objetables.
Textura: El pescado debe tener la textura caracteristica de la especie y no debe presentar sobrecocimiento.

b.3 Requisitos Microbioldgicos

Presencia de parasitos: Ausencia; Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 067-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Cumplir con los requisitos establecidos por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — Sanipes, autoridad nacional competente;
segln el Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de

= exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

c¢. Envasado y presentacion:

En latas de 170 Gr. de peso neto. N° de envases por caja: 48 unid.

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir sustancias toxicas o nocivas que
alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacion,
asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacion, segin lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del
Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segun el tipo de envase y
capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros
y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-
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DE, y su madificatoria.
El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segun lo establecido en el numeral
11.4 de la NTP 204.018:2015.

d. Rotulo:

Los envases de bonito en filete en aceite vegetal deben estar etiquetados2 y contener como minimo la siguiente informacion,
segln lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario emitido por SANIPES,; que no incluyan
como parte del mismo el nombre comercial u otras denominaciones de marca y/o calidad;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA *, "PROHIBIDA SU VENTA “y “PRODUCTO PERUANO “

- nombre comun, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del recurso hidrobiologico empleado.
Cuando el producto contenga una mezcla de especies del mismo género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacion o produccion;

- si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segin se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

- fecha de produccién;

- contenido neto del producto hidrobioldgico;

- peso drenado o escurrido;

- en caso el producto hidrobiolégico contenga algln insumo o materia prima que represente algtn riesgo para el consumidor o
usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador, distribuidor y/o comercializador, segun
corresponda; cddigo de habilitacién o autorizacion sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Pert, indicar
el nimero de Registro Unico de Contribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso;

- nlimero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segtin corresponda, el cual también puede estar en el propio envase del
producto siempre y cuando la etiqueta contenga una referencia de su ubicacion.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor, No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepcion de lo dispuesto por la
autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicién no reemplace
ni oculte la informacion del rotulado original.

5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL
Requisitos:
Para producto nacional:

+ Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

» Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de procesamiento industrial, otorgado por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.
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En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacién:

+ Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.
Para productos importados:

» Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

» Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,

otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES.
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a tres (03) veces, la cuantia del procedimiento de seleccion,
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas, que se computarén desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda.
Se consideran bienes similares a los siguientes: Suministro o venta o prestacion de bienes (alimentos) atendidos a programas
sociales (Programa de Complementacion Alimentaria — PCA o Programa de Alimentacién y Nutricion para el Paciente con
Tuberculosis — PANTBC) :
Acreditacién:
La experiencia del postor en la especialidad se acreditara conforme a lo previsto en las bases administrativas vigentes aplicables.

a. Requisitos de Calificacion Facultativos

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

No aplica.

PARTICIPACION EN CONSORCIO

No aplica.

MUNCIPAID wf&k?.%lﬁﬁ’,:‘& MUNICIPALIDAD PROVINGIAL DETAZNL
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299 - PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION CHUNO NEGRO
PEDIDO DE COMPRA N° 000369
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacién Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestién suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de CHUNO NEGRO, para garantizar la disponibilidad y atencién con alimentos a los beneficiarios (pacientes afectados
con Tuberculosis méas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacién Alimentaria
~ Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e
Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la
Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica U::;l:;:ld:e Cantidad
CHUNO NEGRO KG. 8.360.00
3. CONDICIONES DE CONTRATACION
D R a. Modalidad de pago
( _ " Elcontrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
I b. Sistema de entrega

No aplica.

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE CHUNO NEGRO

N° DE CANTIDAD

ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Primera A los (05) dias calendarip, contados a partir del dia siguiente del KG. 1,382.00 Kilos
Entrega perfeccionamiento del contrato
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE CHUNO NEGRO
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL
Segunda A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de .
Entrega la primera entrega KG. 1,392.00 Kilos
Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de :
Entrega la segunda entrega KG. 1,352.00 JRoe
Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de i
Entrega |la tercera entrega Ka. 1,45240 Jllos
Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de KG. 1,392.00 Kilos
Entrega la cuarta entrega
Sexta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de ;
Entrega la quinta entrega KG. 1/400.00 Kilos

Anotacién adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias hébiles de anticipacion
d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran intemados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
S/N frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

g. Subconfratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

h. Férmulas de reajustes

No aplica

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Camara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
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03 Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucién de Controversias 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestién y Administracion de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo maximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo méximo, las partes pueden acordar su prérroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacién, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340

- Centro de Arbitraje y Resolucion de Disputas del Centro del Pert S.A.C. con R.U.C. N° 20613290096
k. Forma de pago

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacion del Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del &rea usuaria —
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

f. Otras consideraciones

f.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

.2 El Programa de Complementacién Alimentaria podra realizar de forma inopinada un andlisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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4. ESPECIFICACIONES TECNICAS
a. Caracteristicas Generales:

a.1 Producto

Nombre cientifico: Solanum tuberosum es un tubérculo deshidratado sin cascara de color pardo oscuro, procesado mediante
sucesivos congelamientos y secado con exposicion al sol. La calidad debera de cumplir segin indica el numeral 6.4; 6.6, 6.8 y 7
de la NTP 011.400:2007 (revisada el 2014) /CT 1:2019.

Asi como cumplir los requisitos por la DIGESA.

Tamafio: Mediano redondos 3.9 a 5 cm.

Peso: alargada 59-91 unidades/kg redondo 71-79 unidades/kg

Vida util 1 afio minimo.

Uniformidad: Cada lote de chufio debera estar conformado por una misma variedad (conservando el tamafio, la forma y otras
caracteristicas varietales).

Rehidratacion: No debe ser mayor de 30 minutos.

a.2 Origen del producto

debera cumplir segtin indica el numeral 6.4; 6.6; 6.8 y 7 de la NTP 011.400:2007 (revisada el 2014) /CT 1:2019. Asi como cumplir
los requisitos por la DIGESA.

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

Humedad: 9.0 % Max.
Cenizas: 2.5% Max.

b.2 Requisitos Organolépticos

Olor y sabor; Debera ser caracteristico del producto, y estar libre de olores extrafios antes y después de la coccion.
Color: caracteristico del producto.

Sin defectos, dafios, manchas y cascaras.

b.3 Requisitos Microbiologicos

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional competente. Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

c. Envasado y presentacion:

Bolsas de polietileno o polipropileno transparente de primer uso de 1 Kg 6 4 Kg. de peso neto. Los envases deben ser de primer
Uso, ¥ que conserve sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar la
>\ inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion, sellados herméticamente. Debera cumplir lo

indicado en el numeral 11 de la NTP 011.400:2007 revisada el 2014.

d. Rotulo:

Con rotulo de la Municipalidad Provincial de Tacna, indicando las caracteristicas nutricionales del producto y prohibido su venta,
distribucion gratuita.

Debera cumplir con lo indicado en el articulo 117 del reglamento de vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado
D.S. N° 007-98-SA y sus modificaciones y lo indicado en la NTP 001:2014 y NTP 209.038:2009 revisada el 2014,

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de fécil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ninglin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya disposicion no reemplace ni ocuite la
informacion del rotulado original.
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5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacién Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse
alalinea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segln lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a tres (03) veces, la cuantia del procedimiento de seleccion,
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas, que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Suministro o venta o prestacion de bienes (alimentos) atendidos a programas
sociales (Programa de Complementacién Alimentaria — PCA o Programa de Alimentacién y Nutricion para el Paciente con
Tuberculosis — PANTBC)

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara conforme a lo previsto en las bases administrativas vigentes aplicables.

a. Requisitos de Calificacion Facultativos

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

No aplica.
PARTICIPACION EN CONSORCIO
No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
ACTIVIDAD OPERATIVA C0299 - PROGRAMA DE ATENCION A PANTBC
DENOMINACION DE LA ADQUISICION LECHE EVAPORADA ENTERA X 390 gramos
PEDIDO DE COMPRA N° 000374
META - ANO 01-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencion de los bienes solicitados permitira atender a los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro
contactos a través de los Centros de Salud que atiende el Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo
Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la
Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad
Provincial de Tacna.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Suministro de LECHE EVAPORADA ENTERA X 390 gramos, para garantizar la disponibilidad y atencién con alimentos a
los beneficiarios (pacientes afectados con Tuberculosis mas cuatro contactos a través de los Centros de Salud que atiende el
Programa de Complementacion Alimentaria — Programa de Apoyo Nutricional PANTBC, en cumplimiento del Convenio de Gestion
suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria (PCA) y la Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacion del bien o servicio segtin la Ficha Técnica U::gcaiic:';la Cantidad
LECHE EVAPORADA ENTERA X 390 gramos UNIDADES 51,030.00

3. CONDICIONES DE CONTRATACION
a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.

b. Sistema de entrega
No aplica.
c. Plazo de entrega

Los bienes se entregan en el plazo de ciento ochenta (155) dias calendario, conforme al siguiente cronograma de entrega:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LECHE EVAPORADA ENTERA X 390 gramos

N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA u.m TOTAL

Primera A los (05) dias calendarilo, con}ados a partir del dia siguiente del UNIDADES 8.5050.00
Entrega perfeccionamiento del contrato
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LECHE EVAPORADA ENTERA X 390 gramos
N° DE CANTIDAD
ENTREGA PLAZO DE ENTREGA um TOTAL

Segunda | Alos (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de

Entrega la primera entrega UNIDADES | 8,5050.00

Tercera A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de

Entrega la segunda entrega UNIDADES 8,5050.00

Cuarta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de

Entrega latiecs e fegn UNIDADES |  85050.00

Quinta A los (30) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de UNIDADES 8,5050.00

Entrega la cuarta entrega
Sexta A los (30) dias calendario, cgntados a partir del dia siguiente de UNIDADES 8,5050.00
Entrega la quinta entrega

Anotacion adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacién
d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran intemados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
SIN frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

g. Subcontratacion

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

h. Férmulas de reajustes

No aplica

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.
01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Céamara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Perd 20602244009
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03 | Asociacion para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracion de Controversias 20610700889

j. Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo maximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo maximo de respuesta I Cinco (05) dias calendario. |

Antes del vencimiento de este plazo méximo, las partes pueden acordar su promoga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340

- Centro de Arbitraje y Resolucién de Disputas del Centro del Pert S.A.C. con R.U.C. N° 20613280096
k. Forma de pago

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias hébiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del &rea usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

ASING ., -Documento de recepcion y verificacion del Aimacen Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.
' «,_- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
%) Programa de Complementacién Alimentaria y jefe inmediato.
= - Comprobante de pago.
Vi

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.
f. Otras consideraciones

f.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccién de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un andlisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos anélisis.

.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

a. Caracteristicas Generales:

a.1 Producto

Es el alimento liquido obtenido por la eliminacion parcial o total del agua Unicamente de la leche.

La adicion y/o extraccion de los constituyentes de leche para la elaboracion del producto final, debe realizarse inicamente para
ajustar el contenido de grasa y proteinas para cumplir con los requisitos de composicion establecidos por el Codex Alimentarius
de manera que no se modifique la proporcion entre la caseina y la proteina del suero de la leche sometida a tal procedimiento
(D.S. 007-2017 MINAGRI)

Vita til; Establecida por el fabricante, segun la declaracion en el Registro Sanitario ante la autoridad sanitaria competente.

a.2 Origen del producto

Segn la NTP 202.002:2019 Leche Y Productos Lacteos. Leche Evaporada Requisitos

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

Grasa de leche: g/100g; minimo 6.5

Solidos totales de leche: g/100g; minimo 23.0
Solidos no grasos: g/100g; minimo 16.5
Proteina de leche: g/100g; minimo 6.0

b.2 Requisitos Organolépticos

Color: de blanco a crema

Olor: Exento de olores extrafios, ajenos a la naturaleza del producto

Sabor: Ligeramente dulce y exento de sabores extrafios a su naturaleza

Aspecto: Homogéneo, fluido, sin grumos, exenta de materias extrafias

Seg(in la NTP 202.002:2019 Leche Y Productos Lacteos. Leche Evaporada Requisitos

b.3 Requisitos Microbiologicos

Prueba de Esterilidad comercial: n=5, c=5; Aceptacion: estéril comercialmente; Rechazo: No estéril comercialmente

Seg(in el D.S. N° 004-2022-MIDAGRI que modifica el Reglamento de la leche y productos lacteos aprobado mediante D.S. N°
007-2017-MINAGRI.

c. Envasado y presentacion:

Envases lata metélica sanitaria (envase metélico sanitario para alimentos) material: hojalata de disefio sanitario especial para
alimentos de 390gramos de peso neto, Embalaje en Cajas de carton de 24 latas x 390 gramos. Los envases utilizados deben ser
de primer uso y sellados herméticamente

d. Rotulo:

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA, la NTP 209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado Nutricional,
3ra. Edicion y la NTP 209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8va. Edicion, debiendo
contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacién minima:

- Nombre del producto
Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto
Contenido neto

- Nombre o razén social y direccion del fabricante
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- Cadigo de lote

- Fecha de vencimiento

- Condiciones de conservacion
- Cadigo de Registro Sanitario
- Informacién nutricional

El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningan caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicién original del producto y cuya disposicion no reemplace ni oculte la
informacion del rotulado original.

5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacion Obligatorios
CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seguin lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segtin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberéa aplicarse
alalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueras y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a tres (03) veces, la cuantia del procedimiento de seleccion,
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas, que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Suministro o venta o prestacion de bienes (alimentos) atendidos a programas
sociales (Programa de Complementacion Alimentaria - PCA o Programa de Alimentacién y Nutricion para el Paciente con
Tuberculosis — PANTBC)

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara conforme a lo previsto en las bases administrativas vigentes aplicables.

a. Requisitos de Calificacién Facultativos
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CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
No aplica.
PARTICIPACION EN CONSORCIO

No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
CENTRO DE COSTO ALIMENTARIA
C0O154 - PROGRAMA DE ASISTENCIA
ACTIVIDAD OPERATIVA ALIMENTARIA A COMEDORES
DENOMINACION DE LA ADQUISICION BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G
PEDIDO DE COMPRA N° 000365
META - ANO 87-2026

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La atencién de los bienes solicitados permitird atender a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
(Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de la Municipalidad Provincial de Tacna, en cumplimiento del
Convenio de Gestion suscrito entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Tacna para la
Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO
Suministro de BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G, para garantizar la disponibilidad y atencion de alimentos a los

beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria (Comedores Populares, personas en riesgo y Hogares- Albergues) de
la Municipalidad Provincial de Tacna.

Denominacion del bien o servicio segun la Ficha Técnica Unidad de Cantidad
medida
BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G UNID. 173,000.00

!] 3. CONDICIONES DE CONTRATACION

gt a. Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de Suma Alzada, de conformidad con el articulo 130 del Reglamento.
b. Sistema de entrega

No aplica.

c. Plazo de entrega

Los bienes se entregan en el plazo de ciento ochenta (95) dias calendario, conforme al siguiente cronograma de entrega:

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G
e PLAZO DE ENTREGA UM L
P | Ak Bt iR IR | iy | e
Segunda A los (30) dias calendario, ?cntados a partir del dia siguiente de UNID. 43,250.00

Entrega la primera entrega
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE BONITO EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G
ENN;R%% A PLAZO DE ENTREGA u.m CﬁrhéTTlffD
gﬁtrf:; A los (30) dias calend?;ié;ﬂ?:%i;e%?ir del dia siguiente de UNID. 43.250.00
é:nLtlraer;aa A los (30) dias calenda:';ot,ecrzgizd;nst :3 g:nir del dia siguiente de UNID. 43,2500.00

Anotacién adicional: El presente cronograma podra variar, de acuerdo a la necesidad del area usuaria, la cual sera comunicada
debidamente al proveedor con cinco (05) dias habiles de anticipacion

d. Lugar de entrega de los bienes.

Los bienes seran internados en el Almacén de alimentos de la Gerencia de Desarrollo Social, ubicado en la av. Panamericana Sur
S/N frente al Ovalo Cristo Rey, previa coordinacion con el almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

e. Adelanto directo

No aplica

f. Penalidades

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

g. Subcontratacién

Se encuentra prohibida la subcontratacion de las prestaciones objeto del contrato.

h. Férmulas de reajustes

No aplica

i. Solucion de Controversias Contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para el caso del arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes Instituciones Arbitrales para
administrarlo:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES R.U.C.

01 Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa 20124994340
02 Cémara de Comercio de la Pequefia y Mediana Empresa del Pert 20602244009
03 | Asociacién para la Promocion Cultural de los Mecanismos Alternativos de Solucion de Controversias | 20611086378
04 Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracion de Controversias 20610700889

j- Plazo para respuesta entre las partes

Para los plazos de respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion contractual que no han sido especificamente
previstos en el Reglamento, aplica el plazo méaximo de respuesta del siguiente cuadro:

| Plazo maximo de respuesta | Cinco (05) dias calendario. |
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Antes del vencimiento de este plazo maximo, las partes pueden acordar su prorroga para cada situacion especifica considerando
la clausula de notificaciones del contrato.

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion, cuando se haya
pactado, y arbitraje.

Para dicho efecto, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones Arbitrales para administrar el
arbitraje:

- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa con R.U.C. N° 20124994340
- Centro de Arbitraje y Resolucion de Disputas del Centro del Pert S.A.C. con R.U.C. N° 20613290096

k. Forma de pago
El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien corresponda, de acuerdo con lo que se
indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a cuenta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad contratante debe contar con la siguiente
documentacion:

- Documento de recepcion y verificacién del Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

- Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el servidor responsable del area usuaria -
Programa de Complementacion Alimentaria y jefe inmediato.

- Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi como de conformidad, el contratista
debe presentarlos conjuntamente con el internamiento de los bienes, en el Aimacén Central de la Municipalidad Provincial de Tacna.

f. Otras consideraciones

f.1 El contratista debera presentar el certificado de calidad o certificado de inspeccion de lote, emitido por un Organismo autorizado
ylo acreditado por INACAL.

f.2 El Programa de Complementacion Alimentaria podra realizar de forma inopinada un anélisis de control de calidad a los bienes
entregados por el contratista, quien debera asumir los costos que conllevan la realizacion de dichos analisis.

.3 El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo de un (01) afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

4, ESPECIFICACIONES TECNICAS
a.Producto

Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie Sarda chiliensis chiliensis, en recipientes herméticamente cerrados,
en aceite vegetal como medio de cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial.

El filete de bonito es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo mediante corte paralelo a la espina
dorsal, con o sin piel ni came oscura, y sin espinas, segun el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho, largo o altura de
forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segiin corresponda, segin lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).
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El producto comestible no debe tener residuos de peréxido de hidrégeno, sustancias decolorantes, antibiéticos y conservadores,
segun el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015.

b. Caracteristicas Especificas:

b.1 Requisitos Fisico Quimicos

Aspecto y color: El contenido de una lata debe estar formado por pescado de aspecto y color caracteristicos de la especie y de
acuerdo a la preparacion (en aceite vegetal) y a la presentacién del contenido (en filete).

Medio de cobertura: El medio de cobertura debe tener el color y la consistencia normales del tipo de producto correspondiente.
Materias extrafias: El producto final debe estar exento de materias extrafas.

Peso neto y peso escurrido medio; El peso neto medio y el peso escurrido medio, segun corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no son inferiores al peso declarado, siempre que ninguno de los envases tomado por separado presente un
déficit de peso que exceda las tolerancias establecidas en la NMP 002:2018 Cantidad de producto en preenvases. 3° Edicion.
Vida dtil: 2 afios minimo

Contenido del envase: El contenido debe ocupar como minimo el 85% de la capacidad del envase. Segun la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADOQO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2* Edicién.

b.2 Requisitos Organolépticos

Olor y sabor: El producto debe tener el olor y sabor caracteristicos de la especie, de la elaboracion y del tipo de medio de cobertura
y debe estar exento de olores y sabores objetables.
Textura: El pescado debe tener la textura caracteristica de la especie y no debe presentar sobrecocimiento.

b.3 Requisitos Microbiologicos

Presencia de parasitos: Ausencia; Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Cumplir con los requisitos establecidos por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera— Sanipes, autoridad nacional competente;
segln el Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediante Resolucién de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

c. Envasado y presentacidn:

En latas de 170 Gr. de peso neto. N° de envases por caja: 48 unid.

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir sustancias toxicas o nocivas que
alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacion,
asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del
Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segln el tipo de envase y
capacidad, segiin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros
y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-
DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segin lo establecido en el numeral
11.4 de la NTP 204.018:2015.

d. Rotulo:

Los envases de bonito en filete en aceite vegetal deben estar etiquetados2 y contener como minimo la siguiente informacién,
segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- logotipo de la Municipalidad Provincial de Tacna.
- nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario emitido por SANIPES; que no incluyan
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como parte del mismo el nombre comercial u otras denominaciones de marca y/o calidad;

- Debe indicar las frases “DISTRIBUCION GRATUITA “, “PROHIBIDA SU VENTA "y “PRODUCTO PERUANO *

- nombre comuin, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del recurso hidrobioldgico empleado.
Cuando el producto contenga una mezcla de especies del mismo género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacion o produccion;

- si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segun se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

- fecha de produccion;

- contenido neto del producto hidrobiolégico;

- peso drenado o escurrido;

- en caso el producto hidrobiolégico contenga alglin insumo o materia prima que represente algun riesgo para el consumidor o
usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los articulos 25 y 26 del Cadigo de Proteccion y Defensa del Consumidor,

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador, distribuidor y/o comercializador, segin
corresponda; cadigo de habilitacion o autorizacion sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar
el nimero de Registro Unico de Contribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso;

- niimero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segun corresponda, el cual también puede estar en el propio envase del
producto siempre y cuando la etiqueta contenga una referencia de su ubicacién.

El rétulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que
pretenda reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepcion de lo dispuesto por la
autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del preducto y cuya disposicion no reemplace
ni oculte la informacion del rotulado original.

5. REQUISITOS DE CALIFICACION

a. Requisitos de Calificacién Obligatorios

CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Para producto nacional:

+ Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

+ Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de procesamiento industrial, otorgado por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

» Copia simple del Protacolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.
Para productos importados:

+ Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

+ Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
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